


Pica-Pica
Jamón ibérico y pan de coca con tomate   19,50 €�
Ostras gallegas vivas (6 unidades)   14,50 €
Terrina de foie mi-cuit al perfume de Calvados   12,75 € �
Croquetas de carn d’olla y foie   9,00 €�
Foie a la plancha sobre tostaditas con cebolla confitada, compota de manzana
y reducción de Pedro Ximénez   21,00 €

Entrantes
Ensalada de aguacate con vinagreta de trufa   10,75 €
Ensalada de queso de cabra con crostini, nueces y vinagreta de mostaza   10,50 €
Carpaccio de atún rojo y vinagreta de cebollino   11,50 €
Carpaccio de ternera sellado al tomillo con vinagreta de trufa y parmesano   13,50 €
Coca de ceps, cebolla confitada y virutas de foie   13,00 €
Vieiras gratinadas a las hierbas y parmesano   16,00 €

ARROCES 

Arroz con bogavante  y sepia (caldoso o seco)   21,00 €
Arroz con cigalas y trompetas  (caldoso o seco)   19,00 €
Risotto con ceps y parmesano   15,00 €

CARNES

Magret de pato con pera a la canela y reducción de naranja   15,00 €
Cochinillo al horno  estilo Segovia   19,00 €
Tagliatta de Nebraska con ajo crujiente en láminas y tomate deshidratado   26,00 €
Solomillo de ternera con salsa de foie y cebollitas caramelizadas   24,00 €
Steak Tartare   18,50 €

PESCADOS

Bacalao confitado con cebolla caramelizada y langostinos   19,50 €
Cigalas a la plancha con aceite de almendras tostadas   21,00 €
Pescado salvaje del día  (precio según mercado) 

Pica-Pica
Pernil de gla amb pa de coca i tomàquet

Ostres gallegas vives (6 unitats)  
Terrina de foie micuit al perfum de Calvados

Croquetes de carn d’olla y foie
Foie planxa en torradetes amb ceba confitada, compota de poma

y reducció de Pedro Ximénez

Entrants
Amanida d’alvocats amb vinagreta de tòfona

Amanida de formatge de cabra amb crostini, nous i  vinagreta de mostassa
Carpaccio de tonyina vermella amb vinagreta de cibulet

Carpaccio de vedella, farigola, vinagreta de tòfona i parmesà
Coca de ceps, ceba confitada y encenalls de foie

Vieires gratinades a les herbes i parmesà

ARROSSOS 

Arròs amb llamàntol (Caldós o sec)
Arròs amb escamarlans i trompetes (caldós o sec)

Risotto amb ceps i parmesà

CARNS

Magret d’ànec amb peres a la canyella i reducció de taronja
Garrinet al forn estil Segovia

Tagliatta de Nebraska amb all cruixent laminat y tomàquet deshidratat
Filet de vedella amb salsa de foie y cebetes caramel·litzades

Steak Tartare

PEIXOS

Bacallà confitat amb ceba caramel.litzada i llagostins
Escamarlans planxa amb oli d’ametlles torrades

Peix salvatge del dia


