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BARRIO DE SAN RO(EJE



 
                            MENU- Nº1-2018
                    ----------------------------

   ENTRANTES:

                    NUESTRA VERSION DE SALAZONES CON

                           ALMENDRAS ( individual)

                                   ----------------------------------

                  TAOULE DE VERDURAS Y MENTA ( individual)                                                                                         
                                ----------------------------------

                  CALAMAR NACIONAL A LA PARRILLA CON

                        MAHONESA DE CEBOLLINO( centro)

                              -------------------------------------

                  CRUJIENTE DE MORCILLA DE POBRE,CON

                       CREMA DE QUESO DE CABRA (individual)

    SEGUNDOS A ELEGIR ENTRE :

                 TOURNEDO DE CORDERO “ ANGLIE “ CON
                      CHUTNEY DE CALABAZA TOTANERA

                                                       O

               ARROZ DE COSTILLEJAS LIMPIAS,CON VERDURAS
                                   Y SETAS

                                                      O

              MERLUZA DE PINCHO EN SALSA DE HINOJO
                                   Y SU ENCURTIDO

    POSTRE: HOJALDRE DE CREMA CON CHOCOLATE
   BEBIDAS: AGUA,CERVEZA DE BARRIL O 1/5,REFRESCOS

                    CAFÉ SOLO O CORTADO,INFUSION. 
                     VINO TINTO:  LOPEZ DE HARO Cr.-MAGNUM ( RIOJA)

                     VINO BLANCO:  40 VENDIMIAS MAGNUM ( RUEDA)
                       PVP  :   33’00 €  IVA INCLUIDO

              “ NO ENTRAN ASIATICOS,NI SIMILARES”
