[image: image1.jpg]RESTAURANTE

BARRIO DE SAN RO(EJE





        MENU N-2 / 2018
_______________________
ENTRANTES AL CENTRO :

JAMON IBERICO y QUESO PARMESANO ( centro)

                            PULPO A LA PLANCHA AL ESTILO DE SAN ANTON (centro)

                            CROQUETAS DE KIN-CHI (centro)

ENTRANTES INDIVIDUALES:
                            ENSALADILLA DE TRIGO CON AHUMADOS Y MAHONESA

                                                  DE SOJA                                                 
                                              _________________
                            HUEVO 65º CON CREMA DE CHIRIVIA Y SUS CRUJIENTES   
____________________________

SEGUNDO A ELEGIR ENTRE:
                           COCHINILLO DEL TERRENO DESHUESADO CON PURE 

                                               DE MANZANA
O

                          LOMO DE BUEY A LA PARRILLA CON CREMA

DE BOLETUS
O
                         ARROZ DE VERDURAS FRESCA CON BACALAO

O
                          SUPREMA DE CORVINA CON ARROZ CALDERO STA LUCIA
______________________________

POSTRE:   TORRIJA DE PAN ESPECIAL CON HELADO DE TURRON
BEBIDAS: AGUA,CERVEZA DE BARRIL,REFRESCO,CAFÉ SOLO O CORTADO

E INFUSION

VINO BLANCO: MARA -GODELLO
VINO TINTO:VIRIDIANA MAGNUM –RIBERA DEL DUERO

PVP:     38’00 IVA INCLUIDO

                  “ NO ENTRAN ASIATICO, NI SIMILARES”
