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BARRIO DE SAN RO(EJE




MENU Nº3-2018
---------------------------------------------------------
   ENTRANTES CENTRO:

                                           JAMON IBERICO 

                                           TOMATE DE TEMPORADA CON BONITO EN ACEITE 
                                                       Y PMIENTOS ASADOS

                                          VERDURAS FRESCAS DEL TERRENO EN TEMPURA CON
                                                            SU BACALAO

                                          ALADROQUES FRITOS

                                          PULPO A LA PLANCHA AL ESTILO DE SAN ANTON
   ENTRANTE INDIVIDUAL:

                                         HUMUS DE BERENGENA CON MICROVERDURITAS  

     SEGUNDO:

                                       PALETILLA DE CORDERO SEGUREÑO-DESHUESADA ,
                                                ASADA EN SU JUGO Y SUS PATATITAS

                                                                       O

                                      CARTA-FATA DE RAPE EN CALDERETA AL ESTILO

                                             DEL “ BARRIO “ 
     POSTRE :    

                                      ESPUMA DE REMOLACHA CON GELEE DE FRUTOS ROJOS
     BEBIDAS:               AGUA ,CERVEZAS,REFRESCOS,CAFÉ SOLO O CORTADO E INFUSION
                                    VINO BLANCO : VAL DE NORA MAGNUM – ALBARIÑO

                                     VINO TINTO : LUBERRY MAGNUM - RIOJA
                                                 PVP :      45’00€  IVA INCLUIDO
                                “ NO ENTRAN ASIATICOS,NI SIMILARES “ 

