RACO DEL PESCADOR

MENU Cgﬂ)ﬂi@

INVIERNO 2018

APERITIVO

Ensalada marinera con langostinos
Calamares a laromana

Dados de atun a la plancha con mermelada de
romesco

PLATO PRINCIPAL

Arroz a la masqueta o

Guisado de rodabayo ( “all cremat de remol”)

POSTRE
Miel y maté o

Sorbete de limén

Vino blanco Clos Snou

( D.O. Tarragona) O Vino nergo
Mas de la Pau ( D.O. Montsant)

Racién de pan,agua y café

PVP 28 € IVAINCUIDO

# El vino y el agua se pondra
una botella cada cuatro
personas #



