
                            

                                  MENÚ 6 

                              

ENTRANTES A COMPARTIR: 

• Tataki de atún rojo, guacamole y emulsión de leche y soja. 

• Langostinos crujientes con espuma de mango-maracuyá. 

• Escalope de foie grass, parmentier, yema de huevo y aceite de trufa de invierno. 

PLATO PRINCIPAL A ELEGIR: 

• Martiño a la parrilla, ñoqui de boniato tostado, suquet y bimi. 

                    O 

• Cochinillo de leche confitado 9 horas a 65º. 

POSTRE: 

• Falso flan de queso, tierras dulce-saladas de cacao, frutos secos y más. 

 

BODEGA EN MESA: 

• Vino tinto D.O. Ribera del Duero o D.O. Rías Baixas, agua, refrescos o cerveza de barril. 

 

                               Incluye pan y café. 

                              60 Euros(IVA incluído) 

 

                               MalaSangre Food and Club 

                                       República Argentina 6 Bajo, 36201 

                                         Tlf reservas: 986 12 53 72 

                                     e-mail: :reservas@malasangrefoodclub.es 



: 

 

                                                    

 

                                                                   

 

 

 

         

 




