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PRESUPUESTO DE MENÚ Nº 6 
ABRIMOS BOCA CON :
Aceitunas de la tierra
Patatas fritas en aceite de oliva
SEGUIMOS ENTRETENIDOS CON :
Salmorejo cordobés ( individual )
Berenjenas en tempura con miel de caña
CONTINUAMOS CON :
Bacalao gratinado con alioli de pera
Ó
Medallones de solomillo de cerdo relleno al Moriles 
Y FINALIZAMOS CON ALGO DULCE :
Leche frita con helado de vainilla
PARA REFRESCARNOS :

Agua, refrescos, cerveza, etc.
Fino Montilla Moriles
Tinto de la casa
Blanco afrutado
                                                      PRECIO: 18 €
C/ Rio, 8
957 54 70 23
