FARM

FEASTING OUTSIDE

- MENU GRUPO -
2018

Entrantes a compartir
Jamoén ibérico 100%de bellota con pan coca y tomate
Burrata con pesto rosso y albahaca
Alcachofas confitadas con virutas de foie
Pulpo a la brasa

-4

Segundos a elegir

Solomillo de ternera con patata al romero
o}

Rape con calabaza y setas

Postre

Surtido de postres

Bebidas

Cerveza, refrescos, agua mineral

Vino tinto Rioja: Cune Crianza
Vino blanco Rueda: Cune Verdejo

Lambrusco Rosso o Rosato

Café o infusiones

60 €/persona (IVA Incluido)

Una botella de vino por cada dos personas. Refresco o cerveza se serviran dos consumiciones por persona.
El extra de bebidas, anterior o posterior al consumo del menu contratado, se cobrara aparte, siempre a discrecién del
jefe de sala.

Se ruega avisar con antelacién de posibles alergias o intolerancias alimenticias.



