MENU COMUNIONES - TEMPORADA 2018

PRIMEROS:

PASTEL DE VERDURAS TRUFADO CON GAMBAS, SALSA
DE TOMATE Y CHORICEROS

LUBINA AL HINOJO. PATATA CONFITADA Y VERDURITAS
CRUJIENTE DE LUBINA. PURE DE PATATA Y VERDURITAS
CON AJO Y PEREJIL

TERRINA DE COCHINILLO. VINAGRETA DE CEBOLLA
MORADA'Y CEBOLLINO

CREPE DE MARISCO. SALSA DE GAMBAS DE SOLLER
RODABALLO CON “TUMBET MALLORQUI”

SEGUNDOS:

CARRILLADA DE BUEY AL VINO TINTO CON CREMA
DE COL RIZADA Y PURE DE PATATA

ASADO DE CABEZA DE LOMO EN SU JUGO CON PURE Y COL

ENTRECOT DE VACA AL GUSTO (PIMIENTA, SETAS,

VINO TINTO O CAFE DE PARIS)

SOLOMILLO DE CEBON AL GUSTO (PIMIENTA, SETAS,
VINO TINTO O CAFE DE PARIS)

RAPE CON SALSA DE ALMENDRAS. PATATA GRATINADA
Y VERDURITAS

POSTRES:

BISCUIT GLASSE DE NUECES CON CHOCOLATE CALIENTE

CREPE DE MANZANA SALSA DE VAINILLA Y FRUTOS ROJOS

TIRAMISU CON SALSA DE ARANDANO SALVAIJE
TARTITA DE QUESO CON CHOCOLATE BLANCO
BISCUIT TRUFADO DE FRESAS

TARTA DE ALMENDRA CON HELADO DE VAINILLA

15,00€

15,50€
15,50€

15,00€

15,50€
15,50€

15,50€

14,50€
18,00€

21,00€

18,00€

5,50€
5,50€
5,50€
5,50€
5,50€
5,50€



BEBIDAS:

VINO BLANCO

VINO TINTO

AGUA Y REFRESCOS
CAFE

PAN

MENU NINOS:

A COMPARTIR:

NACHOS

NUGGETS DE POLLO
MACARRONES CON TOMATE
P1ZZA JAMON YORK
LANGOSTINOS CRUJIENTES
PATATAS FRITAS

POSTRE:

HELADOS O TARTA

BEBIDAS:

AGUA'Y REFRESCOS

10€ x persona

25€ X nifo

PRECIOS SIN IVA 10%



