Menú especial 
Entrantes para compartir:
Jamón de bodega y queso curado de oveja
Cucharita de ensaladilla bolchevique con melva y wakame
Berenjenas crujientes con queso y miel
Croquetón casero de jamón con lactonesa de salmorejo
Alcachofas crujientes con huevos rotos y patata trufada.
Cazón en adobo con emulsión de ajo negro
Twister de langostino con bacon y calabacín

Principal a elegir
[bookmark: _GoBack]Brocheta de calamar y langostinos al pesto con arroz pillow
Carrillada ibérica al vino oporto con patatas panaderas
Postre
Panacota de café y Caramelo
3 consumiciones:
Cerveza, agua, refrescos,
y nuestros vinos ribera del Duero, rioja, blanco semidulce y frizzante
 (
Corredera de San Fernando, 15
Tf
no
. 622
 
44
 
77
 
30
)Brindis con sidra ecológica gallega
PRECIO POR COMENSAL: 30 euros


