
Propuesta de menú del día para grupos: 

Primeros Platos (a elegir entre los siguientes): 

 Fabada Asturiana 

 Fabes con Almejas 

 Patatinas Guisadas con Pulpo 

 Garbanzos con Bacalao 

 Lentejas Estofadas 

 

Segundos Platos (a elegir entre los siguientes): 

 Codillo de Cerdo al Horno con/sin Salsa Cabrales 

 Carrillera Ibérica Guisada 

 Cachopín de Pollo con Huevo y Patatas Fritas 

 Bacalao al Horno 

 Calamares en su Tinta con Patatas Fritas 

 

En el menú además se incluye lo siguiente: 

 Postre 

 Pan 

 Bebida (a elegir entre vino, agua y gaseosa) 

Consideraciones de la propuesta: 

 El precio del menú es de 14 €/pax en temporada alta (Julio, Agosto, Septiembre, 

puentes festivos y Semana Santa) y 12€/pax el resto de días 

 

 Nuestro restaurante cuenta con una capacidad total de 100 personas que se pueden 

acomodar en diferentes comedores 

 

 Los datos fiscales del restaurante son: 

 

o Gaspar Prieto González 

o NIF: 71694984M 

o C/López Muñiz nº 6, 33560 Ribadesella (Asturias) 

 

 La cuenta bancaria en la que se pueden efectuar los pagos de las facturas, 

preferiblemente antes del servicio o en un plazo no superior a una semana del mismo: 

 

o ES85 2048 0073 7730 0006 2258 

 

 Se podría llegar a negociar algún tipo de abono específico en la contratación de menús 

si se comprometen un mínimo de 500 comensales anuales 


