
MENÚ PARA GRUPOS DEL RESTAURANTE LA TALACHA
PRIMEROS A ELEGIR:
*	Salmorejo con jamón y huevo de codorniz				
*	Ensalada de tomate con atún y cebolla morada				
*	Ensalada de la casa (mezclum, frutos secos, cebolla, manzana , zanahoria y salsa de yogurt)		
*	Crema de calabacín con queso				
*	Crema de calabaza con jengibre				
*	Guiso de la semana (a especificar)				
*	Posibilidad de un arroz o fideuá
SEGUNDOS A ELEGIR:			
*	Salteado de verdura con queso de cabra y mermelada de frutos rojos			
*	Choco frito con ensalada				
*	Cuña de pez espada en costra de pan de ajo con mahonesa de romesco y ensalada	
*	Bombón de merluza con salsa casera ( manzanilla, cebolla y calabacín)			
*	Vuelta y vuelta de atún con cuscú y puré de manzana				
*	Choco plancha con verdurita juliana y salsa romesco				
*	Carrillada al chocolate con puré de patatas				
*	Solomillo parmesano con berenjenas  fritas				
*	Pollo asado con patatas fritas				
*	Presa con patatas fritas y mojo picón				
POSTRE
*	Porción de tarta (San Marcos o Sacher)			
1 BEBIDA POR PERSONA  (caña de cerveza, refresco, agua o copa de vino)
CAFÉ (solo, cortado, con leche o descafeinado)
PAN Y PICOS

PRECIO DEL MENÚ POR COMENSAL: 18 EUROS
