

MENÚ PARA GRUPOS (B)
APERITIVOS
(Pre-starters)
TABLA DE EMBUTIDOS
(Ibericancuredmeats)
TABLA DE QUESOS
(Our famous cheese board)
ENSALADILLA RUSA CON ALBACORA
(Russian salad of D.O. Mar with smoked Albacore)
CROISSANT DE JAMON IBERICO
(Iberican cured ham croissant)
PRIMEROS INDIVIDUALES
(starters)
CREMA DE BOLETUS CON HUEVO DE CODORNIZ
(Boletus cream withquail egg)
ARROZ MELOSO DE PESCADO
(SweetMediterraneanfish rice)
SEGUNDO A ELEGIR
(Main course to choose)
SOLOMILLO CON APIO Y SALSA DE VINO O SUQUET DE RAPE
(Fillet steak and celeriac in red wine sauce or Suquet Monkfish)
POSTRE
(Dessert)
BORRACHO DE CAFÉ Y BRANDI CON SANTILLI
[bookmark: _GoBack](Typicalbrandy and coffee Spanish sponge withsantilli)

Bebida / Drinks
Vino blanco – Ocnos Sevilla “Chardonnay” 
Vino tinto – Viña Sastre Ribera del Duero “tempranilllo” 		60 € p.p.
Cerveza y refrescos / beer and softdrinks



