

MENÚ PARA GRUPOS (C)

APERITIVOS
(Pre-starters)
TABLA DE EMBUTIDOS JOSELITO 
(IbericanJoselito curedmeats)
TABLA DE QUESOS
(Ourfamouscheeseboard)
TOSTA DE SALMON DE UGA CON ALCAPARRA
(Uga salmon in tosted bread with capers)
BOMBON DE QUESO DE CABRA Y PASAS EN ALMIBAR
(Goat cheese and raisins mini bomb)
CROISSANT DE JAMON IBERICO
(Iberican cured ham croissant)
CHUPITO DE VICHYSSOISE
(Vichyssoise shot)
CROQUETA DE JAMON IBERICA
(CuredIbericanham croquets)
PRIMEROS INDIVIDUALES
(Starters)
ENSALADA DE BERENJENA Y SARDINAS
(Smoked sardine and eggplant salad)
ENSALADILLA RUSA CON ALBACORA
(Russian salad of D.O. Mar withsmokedAlbacore)
TERRINA DE FOIE Y CONFITURA DE CIRUELAS
(Foie terrine and prune jam)
PESCADO
(Fish)
BACALAO AL PIL-PIL CON MARISCO
(Cod with seafood pil-pil style)
CARNE
(Meat)
½ PALETILLA DE CORDERO GLASEADO
(1/2 Shoulder of lamb roasted in the oven)
POSTRE
(Dessert)
TARTA DE CHOCOLATE CON TOFFEE Y AVELLANA CARAMELIZADA
(Guajana chocolate cake, caramelized nuts and toffee)
Bebida / Drinks
Vino blanco – Naia, Verdejo
Vino tinto – Flor de Vetus							80 € p.p.
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