MENÚ ESTILO COCTEL (B)
FRIO
(Colddishes)
TABLA DE QUESOS
(Ibericancuredmeats)
TABLA DE EMBUTIDOS
(Ourfamouscheeseboard)
BOMBON DE QUESO DE CABRA Y PASAS EN ALMIBAR
(Goat cheese and raisins mini bomb)
CALIENTE
(Hot dishes)
CROISSANT DE JAMON IBERICO
(Iberican cured ham croissant)
CAZUELA DE ARROZ MELOSO
(Mama´s rice stew)
TOSTA DE PIMIENTO VERDE Y PANCETA IBERICA
(Ibericanpanceta and Green pepper crunchy)
CHUPITO DE VICHYSSOISE
(Vichyssoise shot)
DULCE
(Sweetdishes)
BORRACHO DE CAFÉ Y BRANDI CON SANTILLI
(Tipicalbrandi and coffee spanish sponge withsantilli)
CREME BROULE
(Cremebroule)

Bebida / Drinks
Vino blanco – Ocnos Sevilla “Chardonnay” 
Vino tinto – Viña Sastre Ribera del Duero “tempranilllo” 		35 € p.p.
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