
MENU Nº 1

1º PLATO

Salmorejo andaluz con viruta de jamón y esfera de melón 


2º PLATO:

Salmón noruego a la parrilla con espárragos verdes 


3º PLATO:

Puntas de solomillo a la crema con guarnición

POSTRE

Tarta nupcial


PVP – 39 €

MENU Nº 2

1º PLATO

Crudité de frutas tropicales con queso suave y oloroso de Módena 

2º PLATO

Lomo de bacalao con espárragos verdes y compota de tomate y manzana dulce

3ºPLATO

  Churrasco de Solomillo con patata barco y manzana caramelizada 

POSTRE

Tarta nupcial

PVP –40 €


MENU Nº3

1ºPLATO

Tartar de aguacate y tomate con viruta de jamón 

2º PLATO

Bacalao a la Bilbaína 


3ºPLATO

Entrecot de ternera lechal con patatas barco y crema de Mostaza

POSTRE

Tarta nupcial


PVP – 47€ 


MENU Nº 4

PLATOS DE CENTRO:

Ensalada del chef


1º PLATO

Lubina al vapor de “Jerez”

2º PLATO

Presa ibérica con Idiazábal  y guarnición

POSTRE

Tarta nupcial

PVP –46€ 

MENU Nº5

1ºPLATO

Salmorejo Andaluz 
.

2º PLATO

Milhojas de berenjena y mango con Mozarella de buffala y crema suave de manzana y tomate.

3º PLATO

Presa ibérica al graten

POSTRE

Tarta nupcial

Pvp 43€


MENU Nº6

1º PLATO

Crudite de frutas tropicales con queso suave y oloroso de Módena


2º PLATO

Lomo de Rodaballo salvaje con arroz negro y alioli dulce al aroma de albahaca

3º PLATO

Medallones de ternera lechal a la parrilla con jugo de Voletus y pate de oca

POSTRE

Tarta nupcial

PVP – 52€

MENU Nº 7

1º PLATO

Crema de bogavante

2º PLATO

Rodaballo a la plancha con guarnición

3º PLATO

Chuletón de ternera lechal a la parrilla con sal en escamas

POSTRE

Tarta nupcial

PVP – 



BEBIDAS:

Cerveza
Refrescos
Vino Tinto Rioja
Vino blanco de rueda
Lambrusco
Frizzante 










COPA DE BIENVENIDA


Bebidas: 

Cerveza y refrescos
Vino blanco de rueda
Vino tinto Rioja
Vino Frizzante
Lambrusco

Limonada helada para recibir a los invitados.


Aperitivos:

Cubitos de salmorejo
Lomo de caña ibérico 
Chips de verduras
Revuelto de morcilla y confitura de membrillo
Gamba torpedo
Croqueta de dátiles y bacon
Raviolis de salmón y queso
Chorizos de pueblo al vino blanco
Tortillitas de camarones
Queso curado en su corteza
Surtido de ibéricos
Mini de espinacas 
Queso frito con mermelada de zarza
Aceitunas rebozadas

[bookmark: _GoBack]La copa de bienvenida tiene un precio de 9€ por persona


PARA CUALQUIER COMPLEMENTO QUE DESEE PARA SU CELEBRACION NO DUDE EN CONSULTARNOS




