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MENÚ Nº 1
CANAPES VARIADOS
DE SOUFLÉ DE QUESO PARMESANO

CANUTILLO DE SOBRASADA Y TURRÓN
PEQUEÑO VOIL-AU-VENT RELLENO DE FOIEGRASS A LAS FINAS HIERBAS
BROCHETITA DE LOMO IBERICO Y QUESO CON TOMATE CHERRY
ROLLITO DE SALMÓN A LA MANTEQUILLA DE CEBOLLINO
CRUJIENTE DE LANGOSTINOS CON VERDURA EN JULIANA

TIRAS DE CALAMAR A LA ANDALUZA

ACOMPAÑADO DE CAVA, CERVEZA, REFRESCO O VINOS DEL MENÚ
*****
VARIACIÓN DE ENSALADAS CON GAMBAS EN VINAGRETA DE CÍTRICOS

 Y MINEPOISE DE VERDURAS
*****

SORBETE 

*****

CHULETA DE TERNERA LECHAL A LA PARRILLA CON SALSA DE SETAS REALES

PATATAS GRATINADAS AL ALL I OLI
MANOJITO DE JUDIAS VERDES Y BACON
CONO DE HORTALIZAS EN JULIANA
*****

POSTRE: TARTALETA DE QUESO CON CHOCOLATE Y GELATINA DE NARANJA SALSA RUBÍ
*****

VINOS: BLANCO VIÑA MAYOR VERDEJO DE RUEDA
TINTO CUNE CRIANZA DE RIOJA
CAVA FREIXENET BRUT NATURE
CAFÉ Y LICOR

*****
PRECIO: 64 EUROS
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MENÚ Nº 2
CANAPES VARIADOS
DE SOUFLÉ DE QUESO PARMESANO

CANUTILLO DE SOBRASADA Y TURRÓN
PEQUEÑO VOIL-AU-VENT RELLENO DE FOIEGRASS A LAS FINAS HIERBAS

BROCHETITA DE LOMO IBERICO Y QUESO CON TOMATE CHERRY

ROLLITO DE SALMÓN A LA MANTEQUILLA DE CEBOLLINO

CRUJIENTE DE LANGOSTINOS CON VERDURA EN JULIANA

TIRAS DE CALAMAR A LA ANDALUZA

ACOMPAÑADO DE CAVA, CERVEZA, REFRESCO O VINOS DEL MENÚ
*****

CREMA DE CALABAZA CON ALMENDRA Y CEBOLLINO
*****

MIL HOJAS DE PESCADO Y MARISCO AL AROMA DE AZAFRÁN
*****

SUPREMA DE LUBINA SALVAJE AL VAPOR CON SALSA HOLANDESA
PATATAS AL VAPOR

SPAGUETTI DE VERDURA
*****

POSTRE: COPA DE SORBETES VARIADOS CON SALSA DE FRAMBUESA Y CANUTILLO DE CHOCHOLATE
*****

VINOS: BLANCO VIÑA SOL DE TORRES

TINTO COTO CRIANZA RIOJA
CAVA FREIXENET BRUT NATURE
CAFÉ ,LICORES Y CHOCOLATINAS

*****

                                                          PRECIO:  75 EUROS
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MENÚ Nº 3
CANAPES VARIADOS
DE SOUFLÉ DE QUESO PARMESANO

CANUTILLO DE SOBRASADA Y TURRÓN
PEQUEÑO VOIL-AU-VENT RELLENO DE FOIEGRASS A LAS FINAS HIERBAS

BROCHETITA DE LOMO IBERICO Y QUESO CON TOMATE CHERRY

ROLLITO DE SALMÓN A LA MANTEQUILLA DE CEBOLLINO

CRUJIENTE DE LANGOSTINOS CON VERDURA EN JULIANA

TIRAS DE CALAMAR A LA ANDALUZA

ACOMPAÑADO DE CAVA, CERVEZA , REFRESCO O VINOS DEL MENÚ
*****

ENSALADA DE BOGAVANTE CON AGUACATE Y MANGO A LA VINAGRETA DE ALMENDRA Y TRUFA
*****
SORBETE
*****

SOLOMILLO DE CEBÓN CON FOIE GRAS SALTEADO  Y SALSA DE

 VINO DE MADEIRA
PATATAS DUQUESA

PASTEL DE VERDURA GRATINADO

CHAMPIÑONES RELLENOS DE XAMFAINA

*****

POSTRE: STRUDELL DE MANZANA Y NUECES SOBRE CREMA INGLESA Y CANELA

*****

VINOS:  BLANCO MORTIX DE POLLENÇA
TINTO CONDE DE VALDEMAR GRAN RESERVA
CAVA FREIXENET BRUT BARROCO RESERVA
CAFÉ Y LICOR

*****

PRECIO: 98 EUROS
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MENÚ Nº 4
CANAPES VARIADOS
DE SOUFLÉ DE QUESO PARMESANO

CANUTILLO DE SOBRASADA Y TURRÓN
PEQUEÑO VOIL-AU-VENT RELLENO DE FOIEGRASS A LAS FINAS HIERBAS

BROCHETITA DE LOMO IBERICO Y QUESO CON TOMATE CHERRY

ROLLITO DE SALMÓN A LA MANTEQUILLA DE CEBOLLINO

CRUJIENTE DE LANGOSTINOS CON VERDURA EN JULIANA

TIRAS DE CALAMAR A LA ANDALUZA

ACOMPAÑADO DE CAVA, CERVEZA , REFRESCO O VINOS DEL MEN
*****

SUPREMA DE RODABALLO CON ESCAMAS DE CALABACINES Y SETAS REALES CONFITADAS EN ACEITE DE OLIVA VIRGEN
*****

PIERNA DE CORDERO RELLENA DE SOBRASADA Y ESPINACAS AL JUGO DE ROMERO Y MIEL
 PATATAS A LAS FINAS HIERBAS
CALABACINES RELLENOS DE RATATOILLE
BROCOLIS MIMOSA
*****

CREPES RELLENAS DE CREMA DE QUESO Y SOPA DE FRUTAS TROPICALES
*****

VINOS: BLANCO VERDEJO DE RUEDA

TINTO CANTABURROS CRIANZA RIBERA DEL DUERO
CAVA FREIXENTE BRUT

CAFÉ Y LICOR

*****

PRECIO: 58 EUROS
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MENÚ Nº 5
CANAPES VARIADOS
DE SOUFLÉ DE QUESO PARMESANO

CANUTILLO DE SOBRASADA Y TURRÓN
PEQUEÑO VOIL-AU-VENT RELLENO DE FOIEGRASS A LAS FINAS HIERBAS

BROCHETITA DE LOMO IBERICO Y QUESO CON TOMATE CHERRY

ROLLITO DE SALMÓN A LA MANTEQUILLA DE CEBOLLINO

CRUJIENTE DE LANGOSTINOS CON VERDURA EN JULIANA

TIRAS DE CALAMAR A LA ANDALUZA

ACOMPAÑADO DE CAVA, CERVEZA , REFRESCO O VINOS DEL MENÚ
*****

ALCACHOFAS RELLENAS DE GAMBAS GRATINADAS AL PERMESANO Y CULÍ DE PIMIENTO ROJO
*****

SOLOMILLO DE BUEY A LA PARRILLA CON SALSA BEARNESA
PATATAS MACKEY

JUDIAS VERDES SALTEADAS AL NATURAL

CHAMPIÑONES RELLENOS DE RATATOILLE

*****

TATIN DE  MANZANA CALIENTE CON HELADO DE VAINILLA 
Y CREMA DE COCO
*****

 VINOS: BLANCO CAN VIDALET BLANC DE BLANC MALLORCA
TINTO MACIÁ BATLE DE BINISSALEM
CAVA FREIXENET BRUT BARROCO RESERVA
CAFÉ Y LICOR Y CHOCOLATINA
*****

PRECIO: 69 EUROS
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MENÚ Nº 6

CANAPES VARIADOS
DE SOUFLÉ DE QUESO PARMESANO

CANUTILLO DE SOBRASADA Y TURRÓN
PEQUEÑO VOIL-AU-VENT RELLENO DE FOIEGRASS A LAS FINAS HIERBAS

BROCHETITA DE LOMO IBERICO Y QUESO CON TOMATE CHERRY

ROLLITO DE SALMÓN A LA MANTEQUILLA DE CEBOLLINO

CRUJIENTE DE LANGOSTINOS CON VERDURA EN JULIANA

TIRAS DE CALAMAR A LA ANDALUZA

ACOMPAÑADO DE CAVA, CERVEZA , REFRESCO O VINOS DEL MENÚ
*****

BOGAVANTE THERMIDOR
*****

TOURNEDOS DE TERNERA BLANCA SALSA PERIGORDINI
GRATÉN DE PATATAS
 MANZANA CARAMELIZADA
TULIPA DE ZANAHORIAS VICHY
*****

POSTRE: TRIO DE MOUSSES PIÑA, CHOCOLATE BLANCO Y NARANJA CON ESPEJO DE ALMENDRA Y FRAMBUESA
*****

VINOS: BLANCO MUSCAT DE MIGUEL OLIVER
 TINTO VIÑA REAL CRIANZA DE BODEGAS CUNE RIOJA
CAVA FREIXENET BRUT BARROCO RESERVA
CAFÉ Y LICOR

*****

PRECIO: 82 EUROS
