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MENÚS ESPECIALES PARA CELEBRACIONES





MENU DE CELEBRACIÓN-1
MENÚ DE CELEBRACIÓ-1


Para compartir en mesa/Per compartir a taula

Ensalada de la Masia con queso de cabra y frutos secos- Amanida de la Masia amb formatge de cabra y fruits secs
Croquetas de bacalao de la casa  -  Croquetes  de bacallà de la casa
Calamarcitos de playa a la plancha con aceite de ajo y perejil/ Calamars de platja amb oli d´all i julivert
Huevos rotos con farinato-Ous trencats amb farinato

2º Plato/2º Plat.

-Parrillada de carne a la brasa (butifarra de payés, cordero, pancetta Ibérica y butifarra negra)
Graellada de carn a la brasa (Butifarra de pagès, xai,cansalada Ibèrica i butifarra negra)

*Este plato puede ser servido individualmente ó en parrilla de carbón
                                       Aquest plat pot ser servit individualment ó en graella de carbó


POSTRE
Pastel de Comunión
Pastís de comunió
San Marcos ó Tres Chocolates ó Mouse de queso y fresa



BODEGA/CELLER
Vino Tinto  D.O. Penedés/Vi negre D.O Penedès
Cava Brut Nature seleccionado D.O Penedés/Cava brut Nature seleccionat D.O Penedès
Aguas minerales/Aigües minerals
Café ó infusiones/Cafè ó infusions


Precio: 36,00€ P.P I.V.A Incluido/Inclòs





*Nuestro horario de cierre de sala es a las 18,00h, y si es por la noche a las 24,00h. Otros horarios consultar.
                                                                               


MENU DE CELEBRACIÓN-2
MENÚ DE CELEBRACIÓ-2


Para compartir en mesa/Per compartir a taula

Ensalada de la Masia con queso de cabra y frutos secos- Amanida de la Masia amb formatge de cabra y fruits secs
Croquetas de bacalao de la casa  -  Croquetes  de bacallà de la casa
Calamarcitos de playa a la plancha con aceite de ajo y perejil/ Calamars de platja amb oli d´all i julivert
Huevos rotos con farinato-Ous trencats amb farinato

2º Plato/2º Plat.

Muslo de pato confitado a baja temperatura con su guarnición
Cuixa d´Anec confitat a baixa terperatura amb guarnició

                                       
POSTRE

Pastel de Comunión
Pastís de comunió

San Marcos ó Tres Chocolates ó Mouse de queso y fresa



BODEGA/CELLER

Vino Tinto  D.O. Penedés/Vi negre D.O Penedès
Cava Brut Nature seleccionado D.O Penedés/Cava brut Nature seleccionat D.O Penedès
Aguas minerales/Aigües minerals
Café ó infusiones/Cafè ó infusions

Precio: 36,00€ P.P  I.V.A Incluido/Inclòs




*Nuestro horario de cierre de sala es a las 18,00h, y si es por la noche a las 24,00h. Otros horarios consultar.
                                                         
MENU DE CELEBRACIÓN-3
MENÚ DE CELEBRACIÓ-3


Para compartir en mesa/Per compartir a taula

Ensalada de la Masia con queso de cabra y frutos secos- Amanida de la Masia amb formatge de cabra y fruits secs
Croquetas de bacalao de la casa  -  Croquetes  de bacallà de la casa
Calamarcitos de playa a la plancha con aceite de ajo y perejil/ Calamars de platja amb oli d´all i julivert
Huevos rotos con farinato-Ous trencats amb farinato

2º Plato/2º Plat.

Entrecot de buey con salsa  de Oporto 
Entrecot de bou amb salsa d´Oporto 

                                       
POSTRE

Pastel de Comunión
Pastís de comunió

San Marcos ó Tres Chocolates ó Mouse de queso y fresa


BODEGA/CELLER

Vino Tinto  D.O. Penedés/Vi negre D.O Penedès
Cava Brut Nature seleccionado D.O Penedés/Cava brut Nature seleccionat D.O Penedès
Aguas minerales/Aigües minerals
Café ó infusiones/Cafè ó infusions

Precio: 39,00€ P.P I.V.A Incluido/Inclòs  




*Nuestro horario de cierre de sala es a las 18,00h, y si es por la noche a las 24,00h. Otros horarios consultar.
                                                                         




MENU DE CELEBRACIÓN-4
MENÚ DE CELEBRACIÓ-4



Para compartir en mesa/Per compartir a taula

Ensalada de la Masia con queso de cabra y frutos secos- Amanida de la Masia amb formatge de cabra y fruits secs
Croquetas de bacalao de la casa  -  Croquetes  de bacallà de la casa
Calamarcitos de playa a la plancha con aceite de ajo y perejil/ Calamars de platja amb oli d´all i julivert
Huevos rotos con farinato-Ous trencats amb farinato

2º Plato/2º Plat.

Corvina a la plancha con gamba y aceite de ajo y guindilla
Reig a la planxa amb gamba y oli de all y bitxo 

                                       
POSTRE

Pastel de Comunión
Pastís de comunió

San Marcos ó Tres Chocolates ó Mouse de queso y fresa


BODEGA/CELLER

Vino Tinto  D.O. Penedés/Vi negre D.O Penedès
Cava Brut Nature seleccionado D.O Penedés/Cava brut Nature seleccionat D.O Penedès
Aguas minerales/Aigües minerals
Café ó infusiones/Cafè ó infusions


Precio: 40,00€ P.P I.V.A Incluido/Inclòs  



*Nuestro horario de cierre de sala es a las 18,00h, y si es por la noche a las 24,00h. Otros horarios consultar.
                                                                         


MENU DE CELEBRACIÓN-5
MENÚ DE CELEBRACIÓ-5


Para compartir en mesa/Per compartir a taula

Ensalada de la Masia con queso de cabra y frutos secos- Amanida de la Masia amb formatge de cabra y fruits secs
Croquetas de bacalao de la casa  -  Croquetes  de bacallà de la casa
Calamarcitos de playa a la plancha con aceite de ajo y perejil/ Calamars de platja amb oli d´all i julivert
Virutas de jamón de bellota/Encenalls de pernil de Gla

2º Plato/2º Plat.

Cazuela de pescado marinera
(merluza, gamba, cigala y mejillones) 
Casola de peix marinera
                                            (lluç,gamba, escamarlà i musclos)


POSTRE

Pastel de Comunión
Pastís de comunió


San Marcos ó Tres Chocolates ó Mouse de queso y fresa


BODEGA/CELLER

Vino Tinto  D.O. Penedés/Vi negre D.O Penedès
Cava Brut Nature seleccionado D.O Penedés/Cava brut Nature seleccionat D.O Penedès
Aguas minerales/Aigües minerals
Café ó infusiones/Cafè ó infusions


Precio: 48,00€ P.P I.V.A Incluido/Inclòs  





*Nuestro horario de cierre de sala es a las 18,00h, y si es por la noche a las 24,00h. Otros horarios consultar.
                                                                         
MENÚ DE CELEBRACIÓN-6
MENÚ DE CELEBRACIÓ-6


1er Plato/1erPlat


Ensalada de pescado y marisco con salsa coctel
Amanida de peix i marisc amb salsa còctel 


2º Plato/2º Plat:


Solomillo de buey braseado con salsa de miel y romero
Filet de bou  amb salsa de mel i romaní


POSTRE


Pastel de Comunión
Pastís de comunió

San Marcos ó Tres Chocolates ó Mouse de queso y fresa


BODEGA/CELLER


Vino Tinto  D.O. Penedés/Vi negre D.O Penedès
Cava Brut Nature seleccionado D.O Penedés/Cava brut Nature seleccionat D.O Penedès
Aguas minerales/Aigües minerals
Café ó infusiones/Cafè ó infusions

    
 
 Precio: 50,00€ P.P  I.V.A Incluido/Inclòs
                                                                               
                                                                     




*Nuestro horario de cierre de sala es a las 18,00h, y si es por la noche a las 24,00h. Otros horarios consultar.


MENÚ DE NIÑOS
MENÚ DE NENS



1ºer Platos/1ers Plats:
Macarrones con tomate y  Queso ó  Canelones de la Masía gratinados.
Macarrons amb tomaquet i formatge ó Canelons de la Masía gratinats


2º Platos/2º Plats:

 Escalopa de pollo ó  Hamburguesa (con patatas fritas)
ó bien   como único plato, un combinado de: escalopa de pollo, patatas fritas, croquetas y embutido.


Escalopa de pollastre ó Hamburguesa ( amb patates fregides)
ó bé com a plat unic, un combinat de : escalopa de pollastre,patates,croquetes i embotit. 

POSTRE

Pastel  de  Comunión
Pastís de comunió

San Marcos ó Tres Chocolates ó Mouse de queso y  fresa


BODEGA/CELLER

Refrescos y Aguas minerales
Refrigeris i Aigües minerals

Precio: 25,00€ P.P I.V.A Incluido/Inclòs  
                                    
                                                         


*Este menú será para niños de hasta 10 años.
   Aquest menú sera per a nens fin a 10 anys.



                                                                                                           
*Platos a escoger: un primero y un segundo de la misma clase para todos ó el plato combinado también para todos.








APERITIVO ESPECIAL EN NUESTRAS TERRAZAS
APERITIU ESPECIAL EN LES NOSTRES TERRASSES

Barra de refrescos, cervezas, cava, vino y sangría 
Barra de refrigeris,  cervezas, cava, vi i sangría

Cucharita de bacalo y tomate seco, brocheta capresse, brocheta de melón y jamón, queso manchego, croquetitas de jamón, calamares a la romana  y brocheta de secreto ibérico.
  

 Cullereta de bacallà i tomàquet sec, broqueta capresse, broqueta de meló i pernil, daus de formatge manxego, croquetetes de pernil, calamars a la romana,  y  broqueta de secret ibéric.  


*Este aperitivo, tendrá un suplemento en el menú elegido por persona  de 14,00 €  por adulto y de 7,00€   por niño.
Aquest aperitiu, tindra un suplement de 14,00€ per adult i 7,00€ per nen.

*A partir de celebraciones superiores a 20 personas.
A partir de celebracions superiors a 20 persones.


COMPLEMENTOS OPCIONALES DE APERITIVO EN MESA                                                   

*Dados de queso  Manchego/Daus de fomange Manxego-1,70€ P.P
*Cucharita de bacalao y tomate seco/Cullereta de bacallà i tomàquet sec-1,00€/und                                        
*Tacos de Tortilla de  Patatas/Truita de patates-1,70€ P.P
 *Brocheta de melón y jamón/Broqueta de meló i pernil-1,00€/und                                                     
*Croquetas de jamón/Croquetes de pernil-2,00€ P.P                                                                  
*Calamares Romana/Calamars a la romana-3,00€ P.P                                                              
*Patatas Bravas de la casa/Patates Braves de la casa-1,70€ P.P
* Brocheta de secreto ibérico/Broqueta de secret ibéric-1,50€/und                                 

 OPCIÓN DE PREPOSTRE


*Sorbete de limón/Sorbet de llimona-4,50€ P.P 

OTRAS OPCIONES


*Minutas del menú/Minutes del menú- 2,50€ P.P

*Carro de licores/Carro de licors-5,20€P.P 

*Todos los precios son con el IVA incluido/Tots els preus son amb el IVA inclós.                                                                                                  
                                                                         
MENÚ ESPECIAL MERIENDA-CENA
MENU ESPECIAL BERENAR-SOPAR

Para picar (frio):
Per picar (fred):

Brocheta Capresse/Broqueta Capresse
Montaditos de fuet/Montaditos de fuet
Dados de queso manchego/Daus de formatge manxego

Para picar (caliente):
Per picar ( calent):

Cuadrados de tortilla de patatas/Cuadrats de truita de patates
Brocheta de secreto ibérico/Broqueta de secret ibéric
Mini croquetas de jamón/ Mini croquetes de pernil

PLATO  INDIVIDUAL/PLAT  INDIVIDUAL

1º-Doble llesca de pan con tomate ,jamón del país y butifarra a la brasa
Doble yesca de pá amb tomaquet ,pernil i botifarra a la brasa

POSTRE

Pastel de Comunión/Pastís de comunió

San Marcos ó Tres Chocolates ó Mouse de queso y  fresa

BODEGA/CELLER

Vino Tinto seleccionado D.O. Penedés/ Vi Negre seleccionat D.O. Penedès
Cava Brut  seleccionado D.O. Penedés/ Cava Brut sellecionat D.O. Penedès
Aguas minerales/ Aigües minerals
Café ó infusiones/Café ó infusions

                                             Precio:37,00€ P.P I.V.A Incluido/Inclòs  






Nuestro horario de cierre de sala es a las 18,00h, y si es por la noche a las 24,00h. Otros horarios consultar.
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