
MAHARAJA RESTAURANT
OS DESEA FELICES FIESTA

,,,,,VEG. 
MENU ",,1'

PRIMERO

PAPAD

ENSATADA

VEG. MIX PLATER

SEGUNDO

PALAK PANEER.... [espinaca con queso hindu ]

CHANA MASAIA.. I garbanzos cocinado con especias I

DAL FRY ............ I lentejas amarillas cocinado con especias J

PEAS PUIAU RICE. I arroz con guisante]

GARLIC NAAN....... [pan con ajo ]

POSTRE

GUTAB JAMUN O ARROZ CON TECHE O HELADO DE VANILIA O CAFE

BEBIDA

REFESCO O CAÑN GRANDE O VINO ACANTUS

CORTESIA

COPA DE CAVA

2L95 €

I PERCTO POR PERSONA]

FELIZ NAVIDAD



M AH ARA] A RE,S TAU RA¡II T
OS DESEA FELICES FIESTA

PERMIRO

PAPAD

ENSAI.ADA

SAMOSA

CHICKEN TANDOORI
il

SE6UNDO

BUTTER CH|CKEN.... I Pollo con salsa de mantequilla y
tomate l

IAMB MASAIA..... f cordero masala l

PEAS PULAU R¡CE. I arroz con guisanteJ

GARIIC NAAN....... [pan con ajo t

POSTRE

GULAB JAMUN O ARROZ CON TECHE O HETADO DE VANITLA O CAFE

BEBIDA

REFESCO O CAÑA GRANDE O VINO ACANTUS

CORTESIA

COPA DE CAVA

2Lg5 €

I PERCTO POR PERSONAJ

trELTZ NAWNAI'



I

MAMIARESTAURANT
OS DESEA FELTCES TI§§TAS

VEG MENU

Primero

SAMOSA
Empanada frita de patatas, guisantes y especias hindúes.

Crispr. deep fried tdangle pastl1't'ith potato. -qree¡r peas ¿urd I¡rdian spices.

PANNERPAKORA
Queso hindú rebozado en harina de garbanzos.

Cofta-rie cheese crispl fried litlt spices.

MIX PAKORA
Verduras rebozadas en harina de garbanzos y especias hindúes.

\{ixecl tegetables *ith clückpeas flour and I¡rdian spices.

Segundo

CHANA MASATA
Garbanzos cocinados con cebolla, tomate, jengibrg ajo y especias.

Clückpeas cookeclxith onion. tornflto. ginger. garlic ard spices.

PAIAKPANEER
Queso hindú cocinado con salsa de tomate, curry con mantequilla, nata y especias.

Indi¿rn cheese cooked nith tomato sauce. cunJ''wifh butter ancl spices.

MIXYEGETABLE
Verduras frescas cocinadas con hierbas, especias y salsa curry.

Frcsh núxed r egetables cooked rrith herbs. spices and curn- s.1uce.

DAI MAHARAIA
Lentejas, judlas rojas con mantequilla, ceboll4 tomate y especias.

Lenti.ls" red kidue¡ kans t"ith butter. odon. tomato and spices,

BASMATI RICE I NAN I ROTr
Arroz basmati natural de las tierras bajas del Himalaya lPan
Nah¡ml b¿rsnmti rice frolu the lorvll¡nds of Himalal'as IBreacl

Postre

MAHARAIAKULFI I GUIAB IA}vtUN
Helado hindú | Pastel hindu

Indian ice cream I Indii¡n cüke

Bebiila

CER\rEZL IVrNO I REFRTSCO

Cr.lrtesia

7 COPA DE CA}¿AY U\4AS
(rNcrtrr/E corrrloN)

24,95 €
{PRECIO POR PER§ONA}



A4AMIA RESTAURANT
OS DE§EA FETTCES FIE§TA§

NON\rEGMENU

Primero

CHICKEN TANDOORI
Un cua¡to de pollo marinado en yogur y especias hindúes al horno Tandoori.

Clúcken nurinated sithl-ogurt and Indian spices grilled inTandoori Olen.

CHTCKEN TTKKA
Pechuga de pollo marinado en yogur y especias hindúes.

Clúcket pieces ruarinated irr ¡-ogurt and Indian spices.

Segundo

CHICKEN TIKKAMASAIA
Chicken Tikka en salsa de ceboll4 tomate, pimiento y especias con salsa curry.

Pieces of Chicken Tiklia cooked with onion" tolrato. pepper sauce and spices witli cun¡.

BUTTER CHICKEN
Pechuga de pollo asado al horno Tandoori, salsa de tomde, mantequilla, nata y especias.

Tandoori grilled chicken tomato sauce. butter. cream and Indian spices.

IAMB CURRY
Cordero preparado con hierbas hindúes con una salsa curry muy ligera.

Lalnb cooked uith lndian lrerbs i¡r a rery-mild cun)- sauce.

TAMB MASATA
Cordero cocinado con ceboll4 pimientq tomatg salsa curry y especias.

Larnb cooked rrith onion. pepper. tornato. cur§- sÍ¡rrce and spices.

BASMATT RICE I NAN I ROTI
Arroz basmati natural de las tierras bajas del Himalaya lPan
Natural basr*rti rice from tlre lo*lands of Hinurla¡as I Bread

Postre

KULFI I GUIAB IAMUN
Helado hindú | Pastel hturdir

Indian íce cream I Indian cake

Bebida

cERlrEru. lYrNo I REFRESCO

Cortesía

I COPA DE A§¿AYU1¿AS
(INCLTITE COTTLLÓN}

24,95 €
{PRECIO PORPERSONA}


