MENÚS DEL ASADOR YAMBO

MENÚ 1
PRIMER PLATO A ELEGIR:
-Almejas a la marinera
-Vieira al horno
-Langostinos a la plancha
- Langostinos al vapor
- Empanada gallega
- Centolla  o buey de mar

SEGUNDO PLATO A ELEGIR:
- Merluza a la romana
- Rodaballo a la plancha
- Lubina al horno
- Ternera al horno
- Entrecot a la plancha con guarnición

PRECIO POR COMENSAL: 14 EUROS (*) (Las opciones del menú alternar entre estas propuestas de primeros y segundos, dependiendo de mercado)



MENÚ 2
- Entrantes
- Marisco, según mercado
- Carne o pescado 
PRECIO POR COMENSAL: 20 EUROS (*)

MENÚ 3
-Entrantes
- Camarones
- Almejas a la marinera
- Pescado o carne 
PRECIO POR COMENSAL: 30 EUROS (*)

*NOTA DE LA DIRECCIÓN: Todos los menús incluyen vino del Condado, blanco y tinto, una bebida, postre y café
