MENÚS DEL RESTAURANTE LARATZA



MENÚ 1 POR 18 EUROS 

PRIMEROS A ELEGIR POR CADA COMENSAL:

-PAELLA DE VERDURAS CON CALAMARES Y ALI OLI
-CREMA DE CALABAZA CON PICATOSTES Y SETAS PLANCHA
-ENSALADA DE QUESO DE CABRA CON VINAGRETA DE FRUTOS SECOS  Y CEBOLLA CONFITADA
-ALUBIAS CON SACRAMENTOS

SEGUNDOS A ELEGIR POR CADA COMENSAL:

-REDONDO DE PAVO EN SU JUGO CON PURÉ PARMENTIER
-ENTRECOT DE TERNERA CON PATATAS FRITAS
-LUBINA AL HORNO SOBRE PATATA PANADERA 
-DORADA A LA PLANCHA A LA BILBAÍNA



MENÚ 2 POR 25 EUROS 

PRIMEROS A ELEGIR POR CADA COMENSAL:

-PAELLA DE MARISCO CON ALI OLI
-BOLOVANES DE BACALAO CON PIPERRADA Y SALSA VIZCAÍNA
-ENSALADA DE VENTRECAS CON ANCHOAS Y EMULSIÓN DE PIQUILLOS
-ESPARRAGOS TEMPLADOS CON SALSA DE HONGOS

SEGUNDOS A ELEGIR POR CADA COMENSAL:

-CONFIT DE PATO EN SALSA DE NARANJA
-ENTRECOT DE TERNERA CON PATATAS FRITAS Y PIMIENTOS DEL PIQUILLO CONFITADOS
-RODABALLO DE RACIÓN SOBRE PATATA PANADERA
-LUBINA AL HORNO CON ENSALADA



MENU 3 POR 30 EUROS

ENTRANTES A COMPARTIR ENTRE CUATRO COMENSALES:

-JAMON IBÉRICO
-ENSALADA DE VENTRESCA
-LANGOSTINOS PLANCHA
-BOMBÓN LAMINADO DE QUESO DE CABRA CON MICUIT DE FOIE Y COULIS DE FRAMBUESA

SEGUNDOS A ELEGIR POR CADA COMENSAL:

-SOLOMILLO DE TERNERA CON HONGOS AL PEDRO XIMENEZ Y PAMENTIER DE BONIATO
-MAGRET DE PATO  A LA PLANCHA CON SALSA DE NARANJA
-BACALAO A LA VIZCAÍNA
-RODABALLO A LA PLANCHA
