
Desde  restaurante +IDEAS hemos seleccionado en estos tres menús  lo mejor de todos nuestros platos y ofertas para garantizaros un servicio de calidad propio de nuestra exigencia para y con nuestros clientes. Espero dar con lo que andáis buscando por aquí  . Gracias  , Antonio J. González 



Menú A, esencialmente +IDEAS  
	Entrantes :
-Kebab de lomo de orza aderezado con salsa de yogurt , dulce de tomate al romero y crujiente de ajo negro 
-Bravas , de patatas confitadas y receta de salsas + IDEAS
-Ensalada básica de hojas de lechuga, tomate, cebolletas encurtidas en vino, huevo cocido , atún escabechado y picatostes 
	Plato fuerte :
-Arroz A banda es nuestra elección,  pero podemos concertar cualquier otro de toda la variedad de arroces que preparamos 
	Postre a elegir:
-Piña natural  o Helados artesanales 
	 18€ Incluido  pan y bebida :
-Agua , refrescos  , cerveza , vinos de la localidad Tintoralba blanco y tinto joven . Cefes e infsiones 










Menú B, lo mas de +IDEAS	
	Entrantes:
-Croquetas 3x3   , tres croquetas de diferentes sabores marinadas con tres salsas
- Huevos rotos  con foie y polvo de trufa 
-Ensalada de bacalao al pilpil en espuma , descubriendo nuevas texturas 
Plato fuerte : 
-Arroz de pilo con panceta  es nuestra elección,  pero podemos concertar cualquier otro de toda la variedad de arroces que preparamos 
 Postre a elegir: 
-Piña natural , piña  colada o maceta +Ideas (un trampantojo a base de natillas helado y galleta de cacao como tierra que presentamos en una maceta original )
-También podemos concertar una degustación de postres para compartir 
20€ Incluido  pan y bebida :
-Agua , refrescos  , cerveza , vinos de la localidad Tintoralba blanco y tinto joven   . Cefes e infsiones 











Menú C, degustando muchas +IDEAS 

1º Selección de entrantes fríos  :
-“Chupa” de queso fresco con arenque y  remolacha (se come hasta el plástico )
-Tartar de salmo alcaparras mostaza y queso manchego con tomate y tostas 
-Coca de sardinas con pisto y petacetas de frambuesa 
	2ºSeleccion de entrantes templados :
-Mejillones marinados con crema , ali-oli de menta y huevas 
-Barquillo de langostinos con crema de pimientos al curry rojo 
	3º Selección de entrantes calientes :
-Canelón crujiente de capón en escabeche con crumbel de tomate y albahaca 
-Croqueta + IDEAS de temporada y su salsa de carta 
	Plato fuerte :
Apostamos por nuestros gazpachos manchegos típicos de esta  tierra pero es un plato de invierno así que si no vas a probar algo típico que sea algo autentico como el arroz al  vino con pollo de corral y setas o el arroz verde de gambas y almejas con wakame o cualquier otro de nuestra variedad 
Postre 
-Cremoso de queso con migas de azafrán y  culis de cerezas al vino tinto 
38€ Incluido  pan y bebida :
-Agua , refrescos  , cervezas especiales  , vinos de la localidad Cañada del soto blancos con madera y rosado  Tintoralba  y tinto ecológico , crianza y selección . Cefes e infsiones 


