MENÚS DEL RESTAURANTE URUMEA


MENU N.º 1
Entrantes para con partir
Tomate de Rosa con cebolla morada ventrisca de bonito
(aliño especial)
Jamón Ibérico de recebo
Tortilla de patatas con cebolla caramelizada y huevos de corral
				
Segundos platos:
                                  Merluza de pincho al ajillo con patata a lo pobre
			    Salmonetes de roca Andaluza
                   Aleta de ternera blanca con salsa de cebolla y vino albariño
                                               (patatas fritas puente nuevo)
                                                 Carne Asturiana plancha

 Postre: 
tarta selva negra
Café

Vinos: tintos Rioja (crianza y blanco rueda verdejo

PRECIO POR PERSONA:…………..30,00€
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MENÚ Nº 2

ENTRANTES PARA COMPARTIR 4 PERSONAS
PATE DE OCA “CASERO”
(mermelada de huevas al Pedro Ximénez)
MOCILLA DE BURGOS PLANCHA
SELECCIÓN DE CROQUETAS
(cabrales, puerro confitado, boletos y jamón ibérico)

SEGUNDOS PLATOS: 

CARNE ASTURIANA AL CORTE
FALDA TERNERA AL HORNO (ESPECIALIDAD)
PIERNA DE CORDERO LECHAL AL HORNO
MERLUZA DE PINCHO A LA SIDRA CON ALMEJAS
SALMONETES ANDALUZA
BONITO A LA RIOJANA
GUARNICIONES: PATATAS RISOLADAS Y ENSALADA GOURMET CON GRANADA

Postre:			
TARTA DE HOJALDRE CON FRUTAS
CAFÉ

VINOS DE LA CASA
TINTO RIOJA: LARCHAGO
BLANCO VERDEJO: PEÑALOSA

PRECIO POR PERSONA:…………..35,00€

