MENÚS PARA CELEBRACIONES ESPECIALES
 
MENÚ 1 - 53€
· Ensalada templada de bacalao reducción de Módena
· Vieira horneada al cava
· Merluza sobre cama de txangurro
· Carrillera de ternera estofada al vino tinto, compota de manzana
· Hojaldre de crema con helado
· Vino tinto crianza Rioja y café
MENÚ 2 - 56€
· Jamón Ibérico
· Crêpes rellenos de txangurro
· Bacalao confitado con piperrada
· Carrillada ibérica con manzana caramelizada
· Hojaldre de crema con helado
· Vino tinto crianza Rioja y café
MENÚ 3 - 58€
· Ensalada de bogavante, vinagreta de tomate
· Hojaldre de puerros y gambas
· Rape a la plancha, con hongos
· Solomillo de ternera, terrina de patata, pimiento y bacón
· Hojaldre de crema
· Vino tinto crianza Rioja y café
MENÚ 4 - 60€
· Terrina de foie-gras, manzana caramelizada
· Ensalada templada de txangurro, mermelada de tomate
· Gambas de Huelva Cordero lechal con ensalada
· Hojaldre de crema con helado
· Vino tinto crianza Rioja y café

MENÚS PARA COMUNIONES Y BAUTIZOS DE RESTAURANTE OLARRONDO JATETXEA
 
MENÚ 1 - 53€
· Ensalada templada de bacalao reduccion de modena
· Vieira horneada al cava
· Merluza sobre cama de txangurro
· Carrillera de ternera estofada al vino tinto, compota de manzana
· Hojaldre de crema con helado
· Vino tinto crianza Rioja y café
MENÚ 2 - 56€
· Jamón Ibérico
· Crêpes rellenos de txangurro
· Bacalao confitado con piperrada
· Carrillada ibérica con manzana caramelizada
· Hojaldre de crema con helado
· Vino tinto crianza Rioja y café
MENÚ 3 - 58€
· Jamón ibérico 
· Terrina de foie-gras con frutos rojos
· Hojaldre de puerros y gambas
· Rape a la plancha, con hongos
· Solomillo de ternera, terrina de patata, pimiento y bacón
· Hojaldre de crema
· Vino tinto crianza Rioja y café
MENÚ 4 - 60€
· Terrina de foie-gras, manzana caramelizada
· Ensalada templada de txangurro, mermelada de tomate
· Gambas de Huelva
· Cordero lechal con ensalada
· Hojaldre de crema con helado
· Vino tinto crianza Rioja y café
MENÚS PARA BODAS OLARRONDO JATETXEA
 
MENÚ BODA 1
Los precios de nuestros menús incluyen decoración personalizada, imprenta y degustación del menú elegido.
COCKTAIL BIENVENIDA
· Mesa de quesos
· Surtido de croquetas
· Tartaleta  con mousse de foie
· Plátano y bacon
· Crema de marisco
· Vichyssoise
· Brick de langostino
· Tinto Rioja Crianza
· Rosado Navarro
· Moscato Blanco
· Cava
· Cocktail de cava
· Sidra al txotx Rufino
· Cañero de cerveza
MENÚ 1
· Ensalada de txangurro con mermelada de tomate y mejillones
· Hojaldre de puerro y gamba con crema de marisco
· Rape a la plancha con salteado de hongos y tinta de chipirón
· Sorbete de limón
· Solomillo de ternera, terrina de patata, pimiento y bacon
· Tarta nupcial con helado
BEBIDAS
· Vino tinto Rioja crianza
· Vino rosado Navarro, moscato, lambrusco
· Vino blanco, sidra Rufino, txakoli
· Café y copa de sobremesa
MENÚ BODA 2
COCKTAIL BIENVENIDA
Los precios de nuestros menús incluyen decoración personalizada, imprenta y degustación del menú elegido.
· Mesa de quesos
· Surtido de croquetas
· Tartaleta  con mousse de foie
· Plátano y bacon
· Crema de marisco
· Vichyssoise
· Brick de langostino
· Tinto Rioja Crianza
· Rosado Navarro
· Moscato Blanco
· Cava
· Cocktail de cava
· Sidra al txotx Rufino
· Cañero de cerveza
MENÚ
· Jamón Ibérico puro de bellota
· Ensalada tibia de bacalao con pimientos de cristal
· Crepe de hongos y espinaca, crema calabaza
· Merluza a la plancha sobre cama de txangurro y crema de marisco
· Sorbete mandarina
· Solomillo de ternera, con compota de manzana y puré patata
· Tarta nupcial con helado
BEBIDAS
· Vino tinto Rioja crianza
· Vino rosado Navarro, moscato, lambrusco
· Vino blanco, sidra Rufino, txakoli
· Café y copa de sobremesa
MENÚ BODA 3
Los precios de nuestros menús incluyen decoración personalizada, imprenta y degustación del menú elegido.
COCKTAIL DE BIENVENIDA
· Mesa de quesos
· Surtido de croquetas
· Tartaleta mousse de foie
· Plátano y bacon
· Crema de marisco
· Vichyssoise
· Brick de langostino
· Tinto Rioja Crianza
· Rosado Navarro
· Moscato Blanco
· Cava
· Cocktail de cava
· Sidra al txotx Rufino
· Cañero de cerveza
MENÚ
· Terrina de foie-gras con compota de manzana y sus tostadas
· Ensalada de bogavante con vinagreta a las finas hierbas
· Gambas de Huelva
· Lomo de rodaballo salvaje con patatas panadera
· Sorbete piña
· Solomillo de ternera, con salsa de queso Idiazábal
· Tarta nupcial con helado
BEBIDAS
· Vino tinto Rioja crianza
· Vino rosado Navarro, moscato, lambrusco
· Vino blanco, sidra Rufino, txakoli
· Café y copa de sobremesa


