Bodega La Sacristía
Restaurante
Calle Calvario 16







Tlf 605 29 27 29
Almensilla
41111-Sevilla

MENÚ 1*
Para compartir (4 personas)
Regañá de paletilla y chacinas ibéricas
Croquetas surtidas con mermelada de tomate
Lingotes de berenjenas con miel de caña y mermelada de higos
Individual a elegir
Solomillo al whisky
Pechuga de pollo a la brasa
Suprema de merluza al ajo
Postre o café
Vino de la casa, mosto y cerveza
*NO incluye copa de bienvenida. Copa de bienvenida 1€ por comensal.
Precio 18€ por persona
Por cada comensal añadido se aumentará el precio convenido siempre que se haya avisado con un mínimo de 3 días de antelación para asegurar la existencia de menú. En otro caso no sería posible asegurar el menú convenido.
Por cada comensal no asistente el día de la comida o 48 horas antes, se cobrará el 50% del precio convenido. En caso de solicitar el cliente la comida de dicho comensal para llevar, se abonará el 100% del cubierto.
MENÚ 2*
Para compartir (4 personas)
Regañá de paletilla, queso y chacinas ibéricas
Langostinos cocidos
Asadillo bicolor de pimientos con ventresca y huevo duro
Dados de merluza fritos con crema alicantina
Individual a elegir
Tournedor con salsa mozárabe
Lomo lubina al Orio
Postre o café
Vino de la casa, mosto y cerveza.
*NO incluye copa de bienvenida. Copa de bienvenida 1€ por comensal.
Precio 26€ por persona
Por cada comensal añadido se aumentará el precio convenido siempre que se haya avisado con un mínimo de 3 días de antelación para asegurar la existencia de menú. En otro caso no sería posible asegurar el menú convenido.
Por cada comensal no asistente el día de la comida o 48 horas antes, se cobrará el 50% del precio convenido. En caso de solicitar el cliente la comida de dicho comensal para llevar, se abonará el 100% del cubierto.
MENÚ 3*
Copa de Bienvenida
Para compartir (4 personas)
Jamón ibérico de bellota de Segura de León
Queso curado
Caña de lomo ibérica de bellota
Gambas blancas cocidas 
Mouse de foie en tostas y mermelada de naranja amarga
Frito variado de nuestra costa
Individual a elegir
Entrecot de ternera a la brasa
Presa ibérica de matanza a la brasa con su guarnición
Bacalao con gulas salteadas y langostinos
Lubina a la plancha estilo Orio
Variado de repostería a compartir
Café o Infusión
Tinto de Rioja, Ribera del Duero, Verdejo, mosto y cerveza.
*Incluye copa de bienvenida
Precio 35€ por persona
Por cada comensal añadido se aumentará el precio convenido siempre que se haya avisado con un mínimo de 3 días de antelación para asegurar la existencia de menú. En otro caso no sería posible asegurar el menú convenido.
Por cada comensal no asistente el día de la comida o 48 horas antes, se cobrará el 50% del precio convenido. En caso de solicitar el cliente la comida de dicho comensal para llevar, se abonará el 100% del cubierto.
Reserve su evento con antelación suficiente. 

¡¡Estamos encantados de atenderle!!

