MENÚS PARA GRUPOS DE BUENOS AIRES BEEF

MENÚ 1 
1º PLATO A ELEGIR:
Ensalada de queso fresco (lechuga, tomate, queso fresco, crotones de pan y maíz) GLÚTEN
Macarrones con tomate y albahaca (macarrones, tomate, albahaca, cebolla, ajo y zanahoria)  GLÚTEN / HUEVO
Crema de calabacín (calabacín, nata, cebolla, puerro, ajo y crotones de pan) LÁCTEOS / GLÚTEN

2º PLATO A ELEGIR:
Pollo a la parrilla con patatas fritas GLÚTEN
Hamburguesa al plato con queso, tomate y patatas fritas HUEVO / LÁCTEOS / GLÚTEN
Entraña a la parrilla con patatas fritas GLÚTEN

POSTRE A ELEGIR:
Flan
Frutas de temporada
PRECIO POR COMENSAL: 15€

MENÚ 2
1º PLATO A ELEGIR:
Ensalada César (lechuga, tomate, pollo empanado, crotones de pan, salsa César, mayonesa y queso) GLÚTEN / LÁCTEOS / HUEVO / PESCADO
Macarrones con crema de trufa y setas (macarrones, nata, trufa y setas) GLUTEN/ HUEVO / LÁCTEOS
Huevos rotos con chistorra (patatas, huevo, chistorra y pimientos del padrón) HUEVO / GLÚTEN

2º PLATO A ELEGIR:
Entraña a la parrilla con patatas fritas GLÚTEN
Secreto a la parrilla con boniato GLÚTEN
Dorada a la bilbaína con ensalada (dorada, ajo, aceite de oliva, guindilla, perejil, vinagre, lechuga, tomate y cebolla)

POSTRE A ELEGIR:
Flan LÁCTEOS / HUEVO
Mousse de chocolate (chocolate, nata, azúcar, huevo y nueces) HUEVO / LÁCTEOS / FRUTOS SECOS
Frutas de temporada

PRECIO POR COMENSAL: 20€



MENÚ 3
1º PLATO A ELEGIR:
Ensalada de tomate con ventresca (tomate, ventresca de atún, espárragos, cebolla, aceite de oliva y vinagre)
Provoleta con cebolla caramelizada y pimiento (queso provolone, cebolla, azúcar, mantequilla, pimiento y orégano) LÁCTEOS
Revuelto de espárragos con jamón (huevo, espárragos, jamón, cebolla y ajo) HUEVO

2º PLATO A ELEGIR:
Entrecot a la parrilla con patatas fritas GLÚTEN
Picaña a la parrilla con patatas fritas GLÚTEN
Dorada a la bilbaína con ensalada (dorada, ajo, guindilla, perejil, aceite de oliva, vinagre, tomate, lechuga y cebolla)

POSTRE A ELEGIR:
Panqueque de dulce de leche (harina, azúcar, leche y huevo) GLÚTEN / HUEVO / LÁCTEOS
Coulant de chocolate con helado (harina, chocolate, azúcar, nata y huevo) GLÚTEN / HUEVO / LÁCTEOS
Frutas de temporada
PRECIO POR COMENSAL: 30€

