
  

MENÚS PARA GRUPOS / MENUS PER A GRUPS 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Precios por persona  –  Preus per persona: 

MENÚ APRESTADORA      25,90€ 

MENÚ CARRILET       28,80 € 

MENÚ L’HOSPITALET       32,00€ 

MENÚ MUXÍA       34,70€ 

 

Iva incluido / Iva Inclós  

 

 

 

 

CONTACTO - CONTACTE 

info@restaurantmuxia.com 

93 263 05 94 – 93 163 19 98 

C/ Aprestadora 113  

Av/ Carrilet 302 

L’Hospitalet de Llobregat (Barcelona)  

www.restaurantmuxia.com 

 

 

mailto:info@restaurantmuxia.com


      Menú Aprestadora 
 

Para compartir / Per compartir 

Patatas Bravas con nuestra salsa / Patates Braves amb la nostra salsa 

Pimientos de Padrón / Pebrot de Padrón 

Pinchitos de cerdo adobados por nosotros / Pinxitos de porc adobats per nosaltres  

Tacos de Choco fresco a la Andaluza / Tacs de Xoco fresc a l’Andalussa 

Mejillones Gallegos al vapor / Musclos Gallecs al vapor 

Plato principal / Plat principal  

Tronco de Bacalao a la muselina de Ajo  
Tronc de Bacallà a la muselina d’All 

Solomillo de Cerdo Ibérico a la reducción de Pedro Ximénez 
Filet de Porc Ibéric a la reducción de Pedro Ximénez 

Postre / Postres 

Tarta de Almendra  
Tarta d’Ametlla  

 

Bodega / Celler 

Vino blanco D.O.Verdejo o tinto D.O.Rioja Crianza 
Vi blanc D.O.Verdejo o negre D.O.Rioja Criança 

Agua mineral 
Aigua Mineral 

Café o infusiones 
Café o infusions 



   Menú Carrilet 
 

Para compartir / Per compartir 

Plato de Jamón Ibérico y Queso Manchego / Plat de Pernil Ibéric i Formatge Manxec 

Patatas Bravas con nuestra salsa / Patates Braves amb la nostra salsa 

Nuestras Croquetas caseras de Cocido / Les Nostres Croquetes cassolanes de Carn d’Olla 

Lacón Gallego con Cachelos y pimentón de la vera / Lacón Gallec amb Cachelos i pebre Vermell de la vera 

Puntilla fresca a la Andaluza / Puntilla fresca a l’Andalussa 

Plato principal / Plat principal (a escoger uno / a escollir un)  

Carrillera deshuesada con reducción de Pedro Ximénez / Galta desossada amb redució de Pedro Ximénez 

Entrecot de ternera Gallega a la Brasa / Entrecot de vedella Gallega a la Brassa 

Suprema de Lubina salvaje con crema de Mejillón de roca / Suprema de Llobarro salvatge amb crema de Musclo de roca 

Tronco de Merluza estilo San Carles de la Ràpita / Tronc de Lluç estil San Carles de la Ràpita 

Postre / Postres 

Tarta de Almendra / Tarta d’Ametlla  
 

Bodega / Celler 

Vino blanco D.O.Verdejo o tinto D.O.Rioja Crianza 
Vi blanc D.O.Verdejo o negre D.O.Rioja Criança 

Agua mineral / Aigua Mineral 
Café o infusiones / Café o infusions 

 



Menú L’Hospitalet 
 

Para compartir / Per compartir 

Plato de Jamón Ibérico y Queso Manchego / Plat de Pernil Ibéric i Formatge Manxec 

Patatas Bravas con nuestra salsa / Patates Braves amb la nostra salsa 

Mejillones Gallegos al Vapor / Musclos Gallecs al Vapor 

Cochinillo con nuestro Adobo a la Plancha / Garrí amb el nostre Adob a la Planxa 

Almeja fresca a la Marinera / Cloïssa fresca a la Marinera 

Plato principal / Plat principal (a escoger uno / a escollir un)  

Espaldita de Cordero nacional a la Segoviana / Espatlla de Xai nacional a la Segoviana 

Solomillo de Ternera Gallega al Oporto / Filet de Vedella Gallega al Oporto 

Suprema de Salmón salvaje con salsa Cabrales / Suprema de Salmó salvatge amb salsa Cabrales 

Tronco de Bacalao de Islandia a la Miel / Tronc de Bacallà d’Islandia a la Mel 

Postre / Postres 

Tarta de Almendra / Tarta d’Ametlla  
 

Bodega / Celler 

Vino blanco D.O.Verdejo o tinto D.O.Rioja Crianza 
Vi blanc D.O.Verdejo o negre D.O.Rioja Criança 

Agua mineral / Aigua Mineral 
Café o infusiones / Café o infusions 

 



 

   Menú Muxía 
 

 

Primer plato / Primer plat (a escoger uno / a escollir un) 

Arroz Caldoso de Bogavante y Almejas / Arrós Caldós de Llamantol i Cloïsses 
Ensalada de Burrata al pesto con reducción de albahaca / Amanida de Burrata al pesto amb reducción d’alfabrega 

Pasta Fresca rellena de Marisco con tinta de Calamar / Pasta Fresca farcida de Marisc amb tinta de Calamar 
Milhojas de escalivada con gratén de Queso de Cabra y reducción de Modena / Milfulls d’escalivada amb gratinat de Formatge Cabra i reducció de Modena 

 

Segundo plato / Segon plat (a escoger uno / a escollir un) 

Solomillo de Ternera Gallega a la Brasa / Filet de Vedella Gallega a la Brassa 
Cochinillo nacional a la Segoviana / Garrí nacional a la Segoviana 

Lenguado del Mediterráneo con reducción de Naranja / Llenguado del Mediterrà amb reducció de Taronja 
Cazuela templada de Rape fresco con Cigala y Almejas / Cassola temperada de Rap fresc amb Cigala i Cloïsses 

 

Postre / Postres 

Coulant de Chocolate caliente con Coulis de Frambuesa / Coulant de Xocolata calenta amb Coulis de Gerds 
 

Bodega / Celler 

Vino blanco D.O.Verdejo o tinto D.O.Rioja Crianza 
Vi blanc D.O.Verdejo o negre D.O.Rioja Criança 

Agua mineral / Aigua Mineral 
Café o infusiones / Café o infusions 

 

 


