
EL Menú consta de un 1º y un 2º plato, postre, bebidas y café  
Grupos de 30 personas mínimo,  se escogerá el mismo menú para todos, a excepción de 
régimen que se avisara en el encargo y se adaptaría a las necesidades del cliente. 

MENUS ENCARGO (12 euros) 

1º PLATO: 

CALDO GALLEGO 

SOPA DE MARISCO, VERDURAS 

EMPANADA , CROQUETAS 

(Carne, bacalao, atún) 

CALLOS GALLEGOS 

ENSALADILLA RUSA 

ENSALADAS VARIAS 

(MIXTA, PASTAS, O PUNTO) 

SALTEADO DE VERDURAS 

(VARIAS DE TEMPORADA) 

2º PLATO: 

TERNERA GALLEGA ESTOFADA 

(PATATAS DEL PAIS ESTOFADAS) 

JAMÓN ASADO 

POLLO AL LIMÓN 

MILANESA 

(CERDO, TERNERA) 

MERLUZA CONGELADA A LA ROMANA 

FILETES DE BACALAO 

CALAMARES 

POSTRES: 

QUESO DEL PAIS/MENBRILLO 

FLAN DE HUEVO CASERO 

TARTA O PUNTO 

TARTA DE SANTIAGO 

HELADOS GRANEL O VASITO 

VINOS: 

RIBEIROS  CASA 

(TNTO, BLANCO) 

MENCIA CASA 

AGUA, REFRESCOS VARIOS 

CAFÉS  VARIOS 



EL Menú consta de un 1º y un 2º plato, postre, bebidas y café  
Grupos de 30 personas mínimo,  se escogerá el mismo menú para todos, a excepción de 
régimen que se avisara en el encargo y se adaptaría a las necesidades del cliente. 

MENUS ENCARGO (25 EUROS) 

 

1º PLATO: 

EMPANADA, CROQUETAS, TORTILLA 

(PULPO, BACALAO , CARNES) 

2º PLATO: 

SALPICÓN DE MARISCO 

FIDEOS CON ALMEJAS 

LANGOSTINOS A LA PLANCHA 

PULPO CON GAMBAS  

3º PLATO: 

REDONDO TERNERA GALLEGA MECHADO 

CARNE O CALDEIRO 

JARRETE DE TERNERA ASADO 

(CON GUARNICIÓN DE VERDURAS 

LUBINA A LA MUNIER 

PULPO A FEIRA 

BACALAO “O PUNTO” 

POSTRES: 

TARTA DE SANTIAGO 

TARTA “O PUNTO” 

FLAN DE CAFÉ 

HELADOS DE COPA 

QUESO DE TETILLA CON MENBRILLO 

TARTA DE NATA CON HELADO 

VINOS: 

RIOJA CRIANZA OLLAMENDI 

RIBEIROS PAZO DO MAR 

MENCIA ALMA 

ALBARIÑOS PAZO DO MAR 

 

AGUAS, REFRESCOS VARIADOS,CAFÉS VARIOS 

 

 


