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Caterigg Y Bodas




MENU 1
ENSALADA MIXTA AL CENTRO (4 PERS)
PRIMER PLATO

 SALMOREJO ANDALUZ CON GUARNICIÓN Y ZUMO DE OLIVA

SEGUNDO PLATO

FLAMENQUIN CASERO CON GUARNICIÓN DE PATATAS 

Ó

 CARRILADA AL VINO TINTO
POSTRE

NATILLAS Y CAFE

BEBIDAS

TINTO DE LA CASA, AGUA MINERAL, GASEOSA, CERVEZA
PRECIO: 15.00 EUROS


MENU 2
PLATOS AL CENTRO (4 PERSONAS)
ENSALADA DEL CHEFF  Y PATE CON TOSTAS
FRITURITAS DE LA CASA

CROQUETAS

ADOBO SEVILLANO

CHOCOS

BASTONES DE BEREJENAS
REVUELTO DEL MESÓN

PLATO PRINCIPAL
CARRILLADA EN SALSA ESPAÑOLA CON GUARNICIÓN DE PATATAS ROTAS

POSTRE
TARTA DE SAN MARCOS Y CAFÉ

BODEGA

CERVEZA, SIN ALCOHOL, TINTO DE LA CASA, AGUA MIERAL Y REFRESCOS

PRECIO: 20.00 EUROS


MENÚ 3
PLATOS AL CENTRO (4 PERSONAS)

ENSALADA DE AHUMADOS CON COULIS DE CITRICOS

CHACINAS VARIADAS

JAMÓN IBERICO, QUESO VIEJO, SALCHICHÓN IBERICO Y MORCILLA DE HIGADO

PRIMER PLATO

MERLUZA A LA MARINERA

SEGUNDO PLATO
SOLOMILLO AL AROMA DE PEDRO XIMENEZ CON GUARNICIÓN DE PATATAS ROTAS

POSTRE
TARTA DE TURRÓN DEL CHEFF Y CAFE

BODEGA
CEVEZA,  SIN ALCOHOL, TINTO DE LA CASA, AGUA MINERAL, REFRESCOS

PRECIO: 25.00 EUROS


MENÚ 4

ENSALADA MIXTA AL CENTRO

PRIMER PLATO

MACARRONES A LA BOLOÑESA / SALMOREJO
SEGUNDO PLATO

POLLO AL HORNO CON PATATAS

POSTRE

ARROZ CON LECHE

BEBIDA

TINTO DE LA CASA Y GASEOSA,  Y AGUA

PRECIO: 12.00 EUROS


MENÚ 5
ENSALADA MIXTA AL CENTRO

PRIMER PLATO

 SALMOREJO /ARROZ MIXTO
SEGUNDO PLATO

LOMO AL HORNO EN SALSA CON GUARNICION / PASTEL DE BEREJENA

POSTRE

NATILLAS

BEBIDA

TINTO DE LA CASA Y GASEOSA,  Y AGUA

PRECIO: 12.00 EUROS

NOTA: TODOS LOS COMENSALES TENDRÁN EL MISMO MENÚ. EL MENÚ SE CONFIRMARA  CINCO DIAS ANTES DEL EVENTO. CUALQUIER OTRA BEBIDA SE ABONARA APARTE

