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Aperitivo de  crema de temporada
Primer
Tempura d’alcocat, tofu,  fruites i verdures  amb dues salses (teriyaki, mojo rojo )
Tempura de aguacate, tofu, frutas, verduras con dos salsas (teriyaki, mojo rojo )
o
Amanida d’espàrrecs blancs ,taronja ,fonoll, tomàquets xerris rostits i vinagreta de cítrics 
Ensalada de espárragos blancos, naranja, eneldo,  tomates cherris asados y vinagreta de cítricos 

Segons 
 Rodó de seitan farcit de prunes , orellanes ,salsa Gravy i patata (opció vegana)
Redondo de seitán relleno de pasas ,orejones , salsa Gravy i patata
o
Mousaka d’albergínia amb “bolonyesa de llenties “ i pesto d’alfabrega (opció vegà-vegetarià)
Mousaka de berenjena con “boloñesa de lentejas “ y pesto de albahaca
o
Arros Venere amb pinyons torrats, carbassa i cremos de formatge Idiazabal fumat (opció vegetariana)
Arroz Venere con piñones tostados, calabaza y cremoso de Idiazabal ahumado

Postre 
Pastis de pastanaga amb cremós de llimona i coulis de gerds 
Pastel de zanahoria con cremoso de limón y coulis de frambuesa 
o
sopa de fruites vermelles amb llima i citronella
sopa de frutos rojos con lima y citronella

