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CONDICIONES GENERALES (año 2019)
El equipo del RTE, del CLUB DEPORTIVO está implicadísimo en vuestra boda cómo si fuese la nuestra propia… por eso te garantizamos que el resultado de tu evento superará sin duda vuestras expectativas.
Al contratar vuestra boda se os pedirá un adelanto a modo de Fianza de 600€, que se descontará del montante final. Esta fianza será firme pasando 15 días tras su depósito. El mes anterior a la celebración se os pedirá hasta el 60% del presupuesto, y el día de la celebración o bien al día siguiente se regularizará el total, descontando la fianza.
El número de participantes se dará por firme el indicado 4 días antes de la celebración, con una cortesía de 2 a 4 cubiertos avisando 24 horas antes del evento, según el nº de reservas comunicado.						                           
Se ofrecerá un menú degustación del elegido a los novios y 2 acompañantes. Esta degustación la podéis hacer antes o después de vuestro evento, Esta opción queda en exclusiva para las celebraciones de al menos 60 comensales. Si no se llega a esta cifra el Rte. del Club Deportivo obsequiará a los novios a una comida a elegir por ellos mismos dentro de nuestra oferta habitual, cuando se alcancen 40 comensales, y cómo el caso anterior antes ó bien después del evento.
El día del evento en las mesas pondremos gratuitamente tarjetas conmemorativas del mismo, con el menú. Si queréis que incluyamos algún detalle vuestro, comunicárnoslo con antelación.				
Lo que os ofertamos es una excelente calidad de materias primas y servicio… el resto preferimos que seáis vosotros los que decidáis y personalicéis vuestra boda, a vuestro estilo, es nuestra filosofía, que queremos compartir con vosotros, dejaos aconsejar, somos profesionales y vuestra satisfacción es nuestro objetivo.
Que os ofrecemos y que os va  a costar
· Cocktail de bienvenida añadir 16€ por comensal adulto, niños 5 €
· Sorbete. Si queréis que sirvamos un sorbete de cava durante el banquete añadir 3 € por comensal.
· Disc-Jockey profesional con equipo de luz y sonido 3 horas  400 €
· Barra libre de combinados gama media (Tanqueray, Bombay, Cacique, Barceló, Ballentine’s, JB  y similares) 3 horas añadir 22 € / comensal
 (DJ Incluido)
Tenéis también la opción de funcionar en barra con Tickets canjeables de la siguiente manera: cada ticket os va  a costar 3
 € y en barra se canjea por una cerveza  ó un refresco (Tamaño grande) y los combinados,  se cambian por dos tickets. Nosotros sólo os cobraremos los tickets consumidos, y se os entregará en todo momento a vosotros el nº de ellos que solicitéis (son numerados)
· Recena  ( selección de minis de ibéricos, sándwiches mixtos, tortillas de patata, delicias de Txistorra,  canapés variados de bocado)……18 €
· Decoración Floral os presentaremos personalmente, una selección de ornamentación especialmente preparada para vosotros, por expertos profesionales del sector, que os ofrecen gracias a condiciones que tenemos pactadas con ellos, precios sin competencia.
· Selección de vinos: Todos nuestros vinos están seleccionados entre los mejores, para satisfacción de los paladares más exigentes. Aún así sabedores que para gustos no hay nada escrito…os ofrecemos 
   Lote 1: LAN Crz ó Viña Real crz……………………añadir 2 €
   Lote 2 : Campillo, Alberdi ó Sierra Cantabria añadir 5 €
   Lote 3: Albariño” Mar de Frades” ó Txakoli “Txomin Etxaniz” ..5 €

Y todo aquello que queréis que pase en vuestra Boda, consulta con nosotros, tenemos los mejores acuerdos en todos los sectores, y aprovéchate de nuestros descuentos activos  en todo momento.
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MENU LOW-COST
ENTRANTES FRIOS
· Surtido de Ibéricos de Bellota
· Mousse de Oca con culis de frambuesa/ pan tostado de nueces y pasas
· Salmon ahumado con salpicón de la Casa

ENTRANTES CALIENTES
· Pimientos rellenos de setas y gambas / salsa americana
· 4 Langostinos cubanos a la plancha

EL PESCADO
· Bacalao del “Cheff” con dos salsas ( vizcaína y pil-pil)
LA CARNE
· “Tako” de Buey con crema de patata trufada y pimientos asados
&
Tarta de Hojaldre acompañada de Helado al Gusto
&
Cafés, infusiones y Txupito de licor afrutado, orujos, whiskey, ron, Baileys
&
BODEGA
· Tinto de Crianza Rioja
· Rosados de Navarra
· Blanco  Rueda ó Txakoli D.O. Bizkaia
· Cava  Brut Extra

[bookmark: _GoBack]Precio 57€ /Comensal (10% IVA No Incluido) 
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 MENU “EL ENSANCHE”
ENTRANTES FRIOS
· Surtido de Ibéricos de Bellota
·  Ensalada de Milhojas de Tomate Label  y ventresca de Bonito del Norte 
· Mic-cuit de pato con puré de manzana y pan de pasas y nueces

ENTRANTES CALIENTES
· Timbal de Hongos / crujiente de Ibérico
· 4 Langostinos cubanos a la plancha

EL PESCADO
· Suprema de Merluza del Cantábrico a la Bilbaína con patatas panadera
LA CARNE
· Solomillo de mayor a la parrilla con patatas fritas  y piquillos confitados
&
Tarta de Hojaldre acompañada de Helado al Gusto
&
Cafés, infusiones y Copas de licor afrutado, orujos, whiskey, ron, Baileys
&
BODEGA
· Tinto de Crianza Rioja “ Aranzubia”
· Rosados “Iñigo de Medrano”
· Blanco “Severina” ó Txakoli D.O. Bizkaia
· Cava “ Codorniú 1551” Brut Extra

Precio 68€ /Comensal (10% iva No Incluido) 
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MENU “EL ARENAL”
Cocktail de bienvenida:
Coquetitas caseras, tartaletas de bonito y antxoa, montadito de queso de cabra con mermelada de sobrasada, Txupito de crema de marisco, gambas Orly.
Vinos blancos, Rosados y tintos de Crz., refrescos, cervezas, agua.   
ENTRANTES FRIOS
· Lomo y Paletilla “Selección” Ibérica de Bellota
· Espárragos de La Ribera Navarra con nuestras salsas especiales
· Salpicón de Marisco al “Armagnac”
ENTRANTES CALIENTES
· Hojaldre de Txangurro con salsa de su Coral
· 4 Langostinos cubanos a la plancha
· Tartar de Pato en confit con salsa de uvas al foie
EL PESCADO
· Medallón de rape al Txakoli con sauté de verduritas tiernas
LA CARNE
· Centro de solomillo de buey con salsa de hongos y crema de parmentier 
Tarta de Nupcial con mantecado / Tejas de Tolosa
&
Cafés, infusiones y Copas de licor afrutado, orujos, whiskey, ron, Baileys
BODEGA
· Tinto de Crianza Rioja “Aranzubia”
· Rosado Navarra “Iñigo de Medrano” ó Rioja “solar de Estraunza”
· Blanco “Severina” o Txakoli D.O. Bizkaia
· Cava “ Codorniú 1551” Brut Extra
Precio 85€ /Comensal (10% iva No Incluido) 
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 MENU “MOYUA”
Cocktail de bienvenida:
Coquetitas caseras, barquitas de bonito y antxoa, montadito de queso de cabra con mermelada de sobrasada, Txupito de crema de marisco, gambas Orly.
 Vinos blancos, Rosados y tintos de Crz., refrescos, cervezas, agua.   
ENTRANTES FRIOS
· Jamón  Ibérico de Bellota “ Selección” con tostas  de “ pa amb Tomaquet”
· Espárragos de La Ribera Navarra con nuestras salsas especiales
· Terrina de foie con sus purés y pan de pasas y nueces
ENTRANTES CALIENTES
· Ensalada  de láminas de bacalao con pil –pil de ostras
· 3 langostinos salvajes a la plancha
· Txangurro al horno gratinado 
EL PESCADO
· Medallón de rape al Txakoli con sauté de verduritas tiernas
LA CARNE
· Centro de solomillo de buey con salsa de hongos y crema de parmentiêre
&
Tarta de Nupcial con mantecado / Tejas de Tolosa
Cafés, infusiones y Copas de licor afrutado, orujos, whiskey, ron, Bailey
BODEGA
· Tinto de Rva Rioja   “Murillo Viteri”
· Rosados “Iñigo de Medrano ”ó Rioja “Solar de Estraunza”
· Blanco “Severina” ó Txakoli D.O. Bizkaia
· Cava “ Anna de Codorniú” Brut Extra
Precio 91€ /Comensal ( 10% iva No Incluido)
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MENU INFANTIL (CON CUALQUIER OPCION DE MENU)
(HASTA NIÑOS DE 12 AÑOS)
ENTRANTES
ENTREMESES CON JAMON IBERICO, LOMO DE BELLOTA, CROQUETAS DE JAMON O DE POLLO, CALAMARES.

SEGUNDO PLATO
SOLOMILLO Ó MERLUZA REBOZADA CON PATATAS FRITAS

POSTRE Y/O HELADO
AGUA Y REFRESCOS

PRECIO 30 € (10% IVA NO INCLUIDO)
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