
A M A N I D E S  I  V E R D U R E S  
Ensaladas y Verduras 

Mediterrànea …………………………………….8,50 
amb espàrrecs, tonyina, our dur i vinagreta de 
Mòdena / con espár- ragos, atún, huevo duro y 
vinagreta de Módena 
César amb parmesà i crostons de pa…..9,50 
Amanida amb salsa César original, escames de  
parmesà i crostons de pa/ Ensalada César con 
salsa original escamas de parmesano y 
crostones de pan 
Graellada d´hortalisses de l’hort........ 11,80 
a la brasa amb espàrrecs de marge, albergínia, 
carbassó, pebrots…) amb salsa romesco / 
Parrillada de hortalizas del huerto a la brasa 
con espárragos trigueros, berenjena, calabacín, 
pimientos y salsa romesco 
 Esqueixada bacallà.. ………………………..11,80 
amb tomáquet i olvina / Esqueixada de 
Bacalao con tomate y olivina 
Brots   tendres   amb medalló de formatge de 
cabra………………………………………………..10,90 
Amanida de brots tendres amb medalló de 
formatge de cabra i poma caramelitzada / 
Ensalada de brotes verdes con medallón de 
queso de cabra y manzana cara- melizada 
Caçoleta d´espàrrecs  de marge amb pernil 
serrà i formatge brie fos…………………11,90 
Cazoleta de espárragos trigueroscon jamón 
serrano y queso brie fundido 
 

S O P E S  
Sopas 

Cassoleta  de   sopa   de marisc …………9,20 
Sopa de marisc i peix amb musclos i cloïsses/ 
Cazoleta de sopa de marisco y pescado con 
mejillones y almejas 
  

C A R G O L S 
Caracoles 

  
Cargols amb ibèrics …………………………..9,20 
Caracoles con Ibérico 
  
 

 

E M B O T I T S I  F O R M A T G E S  
Embutidos y quesos 

Taula d’embotits curats, formatge i 
pernil serrà........................... 9,80 
Tabla de embutidos curados, quesos 
y jamón serrano 
 Plat  pernil ibèric tallat a ma..25,90 
Plato de jamón ibérico cortado a 
mano 
Pernil ibèric tallat a mà i formatge 
mànxec ……………………………… 19,20 
Plato de jamón ibérico cortado 
a mano y queso manchego con aceite 
de oliva 

 

 PAELLES I ARROSSOS 
Paellas y arroces 

 
Paella  marinera  amb marisc..  16,90 
( mín 2 pers/ precio indiv) / Paella 
marinera con marisco ( mín 2 pers/ 
precio indiv) 
 Paella valenciana………………….15,90 
Paella valenciana 
 Paella de Castelló ………………..15,90 
Paella de Castelló (carn i verdures) 
/ Paella de Castellón (carne y 
verduras) 
 Paella d‘arròs negre …………… 16,50 
Paella d ´arròs negre amb calamars, 
gambes, sipia i all i oli/ Paella de 
arroz negro con calamares, gambas, 
sepia y all i oli. 
Paella vegetal ……………………. .15,50 
Paella vegetal amb mongete verda, 
coliflor, cigrons i garrofons / Paella 
vegetal con judías verdes, colifror, 
garbanzos y garrofones 
Arròs caldós amb llamàntol….22,90 
Arroz  caldoso con bogavante 
Fideuà marinera ………………..14,80 
Fideuà marinera amb sipia i cloïsses i 
salsa all i oli / Fideuà marinera con 
sepia, almejas y salsa all i oli 
 
 
 

  

PASTES I PIZZES 
Pastas y Pizzas 

Cassoleta de canelons............... 8,95 
canelons casolans de carn gratinats al 
forn amb beixamel i formatge / 
Cazoleta de canelones caseros de 
carne gratinados al horno con 
bechamel y queso 
Espaguetis  a  la  carbonara  o 
Bolognesa ..............................8,50 
Espaguetis a la carbonara o boloñesa 
Espaguetis saltejats amb verdures i 
gambetes ..............................11,80 
Espaguetis salteados con verduras y 
gambas 
Espaguetis veggie……………………9,90 
Espaguetis amb verdures 
Tagliatelle fresco al pesto 
 
Pizza lunga 4 estacions……….. 11,50 
Emmental, Mozarella, pernil dolç, 
tonyina, xampinyons / Emmental, 
Mozarella, jamón york, atún, 
champiñones 
Pizza york i formatge mozarella 
11,00 
Pizza york y queso mozarella 
 Pizza de 4 formatges ………..  11,00 
Pizza de 4 quesos : Emmental, queso 
azul, gorgonzola y mozarella 
 

P E I X  I  M A R I S C  
Pescado y marisco 

 
Lluç a la planxa ………………….13,90 
Llluç fresc a la planxa amb gambetes 
a l´allet / Merluza fresca a la plancha 
con gambitas al ajillo 
Orada al forn  amb verdures i 
patates………………………………. 15,20 
Dorada a la brasa con almejas 
salteadas 
  

 
 
 
 

Mariscada Nogal………………..34,00 
Assortit de escamarlans,  gambes, 
lluç, cloïsses, navalles,  musclos,sipia, 
a la brasa amb all i julivert / Surtido  
de cigalas, gambas, merluza, almejas, 
navajas, mejillones, sepia, a la brasa 
con ajo y perejil 
Bacallà a la llauna ………………..17,50 
amb mongetes blanques saltejades 
/ Bacalao a la llauna con judías 
blancas salteadas 
Orada a la sal…………..………….14,50 
Orada amb cobertura de sal/ Dorada 
a la sal 
Suquet de peix ……………………17,50 
Varietat de peix i marisc amb suquet 
per llapar-se els dits/ Surtido de 
pescado y marisco a la marinera 
típico de Barcelona 
Calamars andalusa amb salsa 
especial Barcelona de curry i sèsam 
……………………………….. ………..13,90 
Calamares a la andaluza caseros con 
salsa Barcelona de curry y sésamo   
Bacallà gratinat amb all i oli .. 17,50 
Bacalao gratinado con all i oli. 
 

C A R N S  
Carnes 

 
Entrecot de  vedella a la brasa. 15,90 
Entrecot de vedella a la brasa amb 
verdures brasa / Entrecot de ternera 
a la brasa con verduras a la brasa 
 Xuletó  de  vedella  a  la  brasa.23,90 
Xuletó de vedella a la brasa (500 
g. aprox) amb verdures a la brasa / 
Chuletón de ternera a la brasa ( 500 
g. aprox.)con verduras a la brasa 
Graellada de carn a la brasa….. 15,90 
Botifarres, xoriç, panxeta, conill, 
botifarró, amb all i oli i verdures a la 
brasa / Parrillada de carne a la brasa: 
Butifarras de boletus, orégano, 
chorizo, morcilla, conejo, panceta con 
all i oli y verduras a la brasa 
 
 

Filet de vedella a la brasa........ 23,90 
Filet de vedella a la brasa amb 
verdures a la graella / Solomillo de 
ternera a la brasa con verduras 
Garrí al  forn a l´estil castellà... 16,90 
Cochinillo asado al horno al estilo 
castellano 
Mix de botifarres...................  10,90 
formatge, ceps, orenga, xoriço, 
acompanyades d’allioli i  patates al 
forn / Mix de butifarras: queso, 
boletus, orégano, chorizo, acom- 
pañadas de all i oli y patatas al horno 
Brotxeta gegant de vedella amb 
patates braves................... ....12,90 
Brotxeta gegant de vedella adobat i 
verdures a la brasa amb base de 
patates braves / Brocheta gigante de 
ternera adobada y verduras a la brasa 
con base de patatas bravas. 
Brotxeta de pollastre yakitori...10,90 
Brotxeta de pollastre a la brasa amb 
verdures i salsa yakitori  /  Brocheta 
de pollo a la brasa con verduras y 
salsa yakitori. 
Ànec rostit amb peres i fruits secs a 
la catalana......... ...................11,95 
Pato rustido a la catalana con peras y 
frutos secos. 
Pollastre a la brasa acompanyat de 
patates fregides i pebrots i salsa all i 
oli...........................................8,90 
 Pollo a la brasa acompañado de 
patatas fritas y pimiento 
 

TAPES I PLATELLS 
Tapas y platillos 

 
Pica-pica “M´ho he guanyat”….12,00 
Tapa de braves, croquetes, fuet i 
pebrots del padró/Surtido de tapas. 
Bravas, croquetas, fuet i pimientos 
del padrón 
 
 

  

Pica-pica “Fent barri”……………..13,50 
Tapa de calamars andalusa, patates 
braves, pintxo xistorra, “ensaladilla 
rusa”/ tapa de calamares a la 
andaluza, patatas bravas, pincho de 
chistorra y ensaladilla rusa 
Pica- pica “Barcelona”…………….15,50 
Calamars a la andalusa, pintxo truita 
de patates, bomba de carn amb all i 
oli, tapa de fuet, olives partides/ 
calamares a la andaluza, pincho de 
tortilla patatas, bomba de carne con 
all i oli, tapa de fuet y olivas partidas 
Pica-pica “Explosiu”………………15,50 
Patates braves, xoriç picant Zamora, 
Formatge manxec, bomba de carn 
amb all i oli/ Patatas bravas, chorizo 
picantes zamorano, queso manchego, 
bomba de carne con all i oli 
Pica-pica “Simón”…………………15,50 
Pintxo truita patates, croquetes 
cassolanes, ensaladilla rusa, tapa 
pintxo morú de carn/ Pincho tortilla 
patatas, croquetas caseras, 
ensaladilla rusa, tapa pincho moruno 
de carne 
Pica-pica de l´hort………………..15,50 
Arcaxofes rebosades, ensaladilla rusa, 
patates braves, formatge manxec, 
olives partides/ Alcachofas 
rebozadas, ensaladilla rusa, patatas 
bravas, queso manchego, olivas 
partidas 

TORRADES 
Tostadas 

Torrada amb escalibada, ou dur i 
tonyina……………………….............6,90 
Tostada con escalibada, huevo duro y 
atún 
Torrada Pepito………………………….7,90 
Torrada amb tomàquet, pernil serrà, 
llom i pebrots verds/ Tostada con 
tomate, jamón serrano, lomo y 
pimientos verdes 

Torrada mallorquina amb sobrassada, 
mèl i formatge brie……………......6,90 
Tostada Mallorquina con sobrasada, 
miel y queso brie 
Torrada amb escalibada i formatge de 
cabra………………………………………..6,90 
Tostada con escalibada y queso de 
cabra 
Torrada amb 4 formatges gratinada al 
forn…………………………………………..6,90 
Tostada gratinada al horno a los 4 
quesos 
Torrada de remenat d´ espàrrecs de 
marge amb pernil serrà i formatge 
gratinat………………………………………7,90 
Tostada de revoltillo de espárragos 
trigueros con jamón serrano y queso 
gratinado 
 
 
 
 
 
 
 
 
Tel 93 265 4749 
C/ Diputació 412, 08013 Barcelona 
 

www.restaurantnogal.com 

 
 
 

Instagram.com/nogalbcn/ 
Facebook: Nogal Casa de Comidas 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
10% IVA incluido en precios 

Precio en euros 

La producción de todos los platos de este local se realiza en el mismo espacio, siendo imposible garantizar 
la ausencia de trazas de otros alérgenos en los platos. Por ello, la identificación de alérgenos está basada 
en los ingredientes que componen el plato, no en el proceso de elaboración Solicita nuestra carta de 
alergenos para más información. Infórmanos si sufres de alguna alergia. 


